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1. Resumen ejecutivo

1.1. Produccidon de acuicultura en Espaiia

El principal recurso acu tico vivo de Espa a es el
mejill n de acuicultura, del que en 2014 se produjeron
220.449 toneladas, siendo el segundo el at n listado
(pesca), del que se capturaron 154.568 toneladas.

Laproducci n de acuiculturaen Espa aen 2014 sum un
total de 282.242 toneladas. La principal especie producida
hasidoelmejill n (220.449t), seguida porlalubina (17.376
1), la dorada (16.230 t) y la trucha arco iris (15.111 t). Esta
producci nalcanz un valor en su primera venta de 450,1
millones de euros, de los que el 71 % fue de pescado.

La cifra de empleo en acuicultura en Espa a en 2014
fue de 19.913 personas, que computadas en Unidades
de Trabajo Anuales sumaron 5.946 UTAs. En la
acuicultura marina (excluyendo mejill n 'y marisqueo)
el n mero de empleos completos directos existentes
en 2015 fue de 1.900. Este dato supone un incremento
del 1,9 % sobre 2014.

En 2014 estaban en funcionamiento en Espa a 5.119
establecimientos de acuicultura. De ellos 4.933 de
acuicultura con aguas marinas y 186 en aguas dulces.

En 2015 se utilizaron en Espa a 118.500 toneladas de
pienso. Esta cantidad es un 5,6 % superior a la de 2014.
El 84 % de las mismas fueron administradas a peces

marinos (como dorada, lubina, corvina, rodaballo,
anguila y lenguado) y el 16 % restante a especies de
agua dulce (trucha, anguila, esturi nysalm n).

La producci n de dorada de acuicultura en Espa a
en 2015 ha sido de 16.231 toneladas, pr cticamente
id ntica a la de 2014. La Comunidad Valenciana, con
7397 t, es la regi n espa ola con mayor producci n.
La producci n de juveniles de dorada en 2015 ha sido
de 39,2 millones de unidades, lo cual supone una
dr stica reducci n del 40,3 % sobre el dato de 2014.

La producci n de lubina de acuicultura en Espa a
en 2015 ha sido de 21.324 toneladas, un 22,7 % m s
que en 2014, La Regi n de Murcia ha encabezado la
producci n con 6.009 toneladas. La producci n de
juveniles de esta especie ha sido de 24,9 millones de
unidades, lo cual supone una fuerte reducci n del 42,5
3% sobre la cantidad de 2014.

La producci n acu cola de rodaballo en Espa a en
2015 ha sido de 7.715 toneladas, pr cticamente
id ntica a la de 2014. Galicia es, con diferencia, la
principal Comunidad Aut noma productora de
rodaballo en Espa a (98,6 %). La producci n de
juveniles de rodaballo en Espa a en 2015 fue de 9,7
millones de unidades.

1.2. Acuicultura en la Unidn Europea y el mundo

La producci n de acuicultura a nivel mundial en
2014 ascendi a 101,1 millones de toneladas, con
un valor de m s de 132.815 millones de euros.

La producci n de acuicultura de la Uni n Europea
en 2014 fue de 1,3 millones de toneladas y un valor
de 4.178 millones de euros.



Las principales especies de acuicultura producidas
en la Uni n Europea en 2014 son el mejill n
(493.192 1), la trucha arco iris (194.081 t) y el
salm n atl ntico (175.090 t).

Espa a es el Estado miembro de la Uni n Europea
conun mayorvolumen de producci nenacuicultura
en 2014 (282.242 t), seguido por el Reino Unido
(204.617 t) y Francia (204.300 t).

La producci n acu cola total de dorada en Europa
y el resto del Mediterr neo en 2015 se estima en
181.442 toneladas. Esta cifra es un 0,8 % superior a
la de 2014, y supone dos a os consecutivos de esta-
bilidad en torno a esa cuant a. Grecia es el principal
pa s productor con 65.000 t.

La producci n de juveniles de dorada en 2015 en
Europa fue de 546,6 millones de unidades, un 7,3

% menos que en 2014. El primer pa s productor es
Grecia con 245 millones de unidades.

La producci n acu cola total de lubina en Europa
y el Mediterr neo en 2015 se calcula en 176.970
toneladas. Esta cantidad es un 6,2 % superior a la
dela o anterior, y suma varios a os en crecimiento
tras la reca da de 2012. El primer pa s productor es
Turqu a con 77.000 t.

La producci n de juveniles de lubina en 2015 en
Europa ascendi a 510,9 millones de unidades, un
3,8 % m s que en 2014. El principal pa s productor
es Turqu a con 220 millones.

La producci n de rodaballo de acuicultura en Euro-
pa en 2015 se calcula en 11.555 toneladas, un 4,4 %
superior a la de 2014. El principal pa s productor es
Espa a, que puso en el mercado 7.815 toneladas.

1.3. Comercializacion de los productos de la acuicultura

“Ta Uni n Europea es el primer y m s atractivo
mercado mundial para los productos acu ticos.
En 2014 consumi 14,4 millones de toneladas,
para lo cual import 9,1 millones de toneladas de
productos acu ticos por un valor aproximado de
21.000 millones de euros.”

El gasto total en alimentaci n en Espa a en 2015
fue de 99.037 millones de euros, lo que supone un
incremento del 1,01 % respecto dela 0 2014.

Los hogares espa oles destinaron el 13,4 % de su gasto
en alimentaci n a la compra de productos acu ticos,
realizando un gasto medio anual por persona de 201 euros.

El precio medio en primera venta de dorada de
acuicultura producida en Espa a en 2015 fue de

5,84 euros/kg. Esta cifra es 0,39 euros/kg superior
al precio medio de 2014. El valor total de las 16.231
toneladas de dorada espa ola comercializada ha sido
de 94,79 millones de euros.

El precio medio en primera venta de lubina de
acuicultura producida en Espa a en 2015 fue de 5,04
euros/kg. Esta cifra es 0,15 euros/kg inferior al precio
medio de 2014. El valor total de las 21.324 toneladas
de lubina espa ola comercializada ha sido de 120,27
millones de euros.

El precio medio en primera venta de rodaballo de
acuicultura producido en Espa a en 2015 fue de
7,36 euros/kg. Esta cifra es pr cticamente id ntica
a la de 2014 y supuso una cuanta total de 56,7
millones de euros

El objetivo de este informe es dar difusi n a la informaci nen [ contenida. Con este fin,
APROMAR autoriza la utilizaci n por terceros del texto, gr ficos y tablas que en [ se mues-
tran conla nica condici n de citar a APROMAR como fuente.




2. Introduccion

La acuicultura es la producci n en el agua de animales
y plantas mediante t cnicas encaminadas a hacer m s
eficiente su rendimiento. Es una actividad similar alo que en
tierra firme son la ganader a y la agricultura. Abarca variadas
pr cticas y una muy amplia gama de especies y sistemas de
producci n. Una de sus caracter sticas diferenciales sobre
la pesca es que, a lo largo de toda, o de al menos una parte
de su ciclo vital, las especies producidas son propiedad de
alguna persona. La acuicultura tiene una historia de 4.000
a os, pero ha sido desde hace 50 cuando se ha convertido
en una actividad socioecon mica relevante, dando empleo
am sde 12 millones de personas en el mundo.

La acuicultura no es un complemento de la pesca, sino
su evoluci n natural, como la ganadera en su momento
reemplaz  a la caza. Es, adem s, la ganadera con mayor
proyecci n de futuro. Tiene a su favor que el 70% de la
superficie del planeta es agua, que no requiere del consumo
de agua dulce, que las tasas de reproducci n de los animales
acu ticos son varios rdenes de magnitud superiores a las de
los vertebrados terrestres, y que los animales acu ticos son
m s eficientes convertidores de su alimento porque flotan en
su medio y porque no consumen energa para mantener su
temperatura corporal.

Para resolver satisfactoriamente los grandes desaf os a los
que se enfrenta la acuicultura, se deben dirigir iniciativas
de investigaci n e innovaci n hacia optimizar su eficiencia
y productividad, tanto en sistemas a peque a como a
gran escala. Estas investigaciones deben mejorar los
conocimientos sobre el mantenimiento de la buena salud
de los animales criados, la optimizaci n de los piensos y de
Sus materias primas, mejoras en la gesti n de las granjas, as
como para la domesticaci n de nuevas especies.

Sin duda que el mayor desafo al que se enfrenta la
humanidad para las pr ximas d cadas, aparte de la
obtenci n de energa, es alimentar a los 9.600 millones

de personas que habitar n el planeta tierra hacia el a o
2050. El reto es complejo, dada la limitada disponibilidad
de los recursos naturales y dada la necesidad de respetar
los ecosistemas. Adem s, aun hoy hay m s de 800 millones
de personas que sufren desnutrici n cr nica. Ser por ello
necesario incrementar el rendimiento de la producci n
agr cola y ganadera de manera sostenible y respetuosa con
el medio ambiente, en un contexto de cambio clim tico y
en un mundo con grandes desigualdades econ micas y de
acceso a la tecnolog a. El progreso cient fico y la innovaci n
son herramientas indispensables, como lo fueron para la
revoluci nverde de la segunda mitad del siglo XX. Pero para
que estas sean aplicadas de manera eficiente es necesaria
una mentalidad flexible que entienda que la situaci n a la
que se enfrenta la humanidad es nueva, y que la forma de
producci n de comida requiere de nuevas aproximaciones.

“El mayor desafio al que
se enfrenta la humanidad
es alimentar a los 9.600
millones de personas que
habitaran el planeta tierra en
el afo 2050".

Nunca en el pasado la humanidad ha consumido tal cantidad
de productosacu ticos como en el presente. Por otra parte, la
globalizaci nylainterconexi n entre mercados hacen que los
cambios en el aprovisionamiento de comida afecten a todos
los pa ses del mundo sin excepci n, aun cuando su poblaci n
particular ni aumente en tama o, ni modifique su nivel de
riqueza. Esta coyuntura probablemente se agravar con el
cambio clim tico, que est ya significando alteraciones en los
modelos productivos tradicionales y en los flujos comerciales.

El aumento en la producci n de pescado y de otros
alimentos acu ticos satisface cada vez mejor este gran



reto. El pescado es extraordinariamente nutritivo, fuente
vital de prote nas, aceites y nutrientes esenciales. Adem s,
el consumo de productos acu ticos y su incorporaci n a las
dietas de mujeres embarazadas y lactantes, as como ni 0s
peque os, representa una va importante para mejorar la
seguridad alimentaria y la nutrici n. En primer lugar, porque
la prote na de pescado tiene una biodisponibilidad mayor,
aproximadamente enun 5 %a 15 %, que la derivada de fuentes
vegetales, adem s de conteneramino cidos esenciales parala
salud humana. Segundo, la composici n lip dica del pescado
es excepcional, al comprender cidos grasos poliinsaturados
de cadena larga que ofrecen m ltiples efectos beneficiosos
para la salud en la edad adulta y para el desarrollo infantil.
Y, en tercer lugar, el pescado es una fuente importante de
vitaminas (D, Ay B), y de micronutrientes minerales (calcio,
f sforo, yodo, zinc, hierro y selenio).

Alcance del informe

La elaboraci n de este informe anual sobre la evoluci n del
sector de la acuicultura es importante para conocer el estado

NOTAS SOBRE LAS ESTAD STICAS

®  Losdatos que se han utilizado para la elaboraci n de este informe
de 2016 hacen referencia al a o pasado, e incluso a 2 ejercicios
anteriores, dependiendo de la fuente consultada. As los datos de
FAO y de MAGRAMA m s recientemente publicados se refieren
a 2014. Mientras que los datos resultantes de las encuestas
realizadas por APROMAR y FEAP hacen referencia a 2015.

*  Enlacompilaci n estad stica de producciones de acuicultura en
Europa para este informe se exponen separadamente los datos de
la Uni n Europea, con el fin de desagregarlos de los de Noruega
y Turqu a.

* EnEspa aexisten dos vas para la elaboraci n de las estad sticas
oficiales de producci n de la acuicultura: una primera que
lleva a cabo el MAGRAMA y otra que desarrolla JACUMAR. Las
estad sticas que elabora el MAGRAMA tienen lugar en el marco del
Plan Estad stico Nacional y seg n lo dispuesto en el Reglamento
762/2008 del Parlamento europeo y del Consejo sobre la
presentaci n de estad sticas de acuicultura por parte de los
Estados miembros. Su muestreo de campo es anual y completo
a todos los establecimientos de acuicultura del territorio espa ol
que cuentan con autorizaci n administrativa, tanto marinos
como continentales, excepto las bateas de mejill n en Galicia.
Las estad sticas sobre acuicultura del MAGRAMA son las que
se trasladan a FAO. Las estad sticas de JACUMAR resultan de la
unificaci n de los resultados de las encuestas que las Consejer as
competentes de las Comunidades Aut nomas llevan a cabo en los
establecimientos de acuicultura de su mbito, y en base al mismo
criterio normativo.

e Es habitual que no haya coincidencia entre las estad sticas del
MAGRAMA vy las de JACUMAR. Los datos del MAGRAMA son
siempre superiores a los de JACUMAR. Las mayores diferencias
son causadas por discrepancias en las cifras de cultivo de mejill n
en Galicia, debido a la excepci n procedimental que se lleva a
cabo en este tipo de instalaciones, donde se realizan muestreos
aleatorios que son posteriormente contrastados con informaci n
aportada por las asociaciones del sector.

de la actividad y fomentar su desarrollo sostenible. El p blico
objetivo del mismo son las empresas y los profesionales
del sector, pero tambi n las administraciones p blicas,
legisladores, pol ticos, medios de comunicaci n, profesionales
liberales, estudiantes y la sociedad en general.

Aunque este informe se centra sobre la acuicultura como
proveedora de alimentos para las personas, existen otras
finalidades importantes para esta actividad, como son
la elaboraci n de productos farmac uticos, la suelta de
ejemplares para la pesca deportiva, la repoblaci n del medio
natural, la acuariofilia o el apoyo a la investigaci n cient fica.

Esta publicaci n respeta el derecho a la libre competencia.
En su redacci n se ha evitado la publicaci n de informaci n
confidencial relativa a las estrategias de las empresas
productoras de la que se pudieran derivar pr cticas
anticompetitivas. Su objetivo es nicamente proporcionar
informaci n b sica agregada que puede ser de inter s para
todos aquellos operadores relacionados con la acuicultura.

La recopilaci n y el procesado de los datos contenidos
en este informe ha sido llevado a cabo por APROMAR. Ha
sido utilizada principalmente informaci n de la Comisi n
Europea, del Ministerio de Agricultura, Alimentaci n 'y Medio
Ambiente espa ol (MAGRAMA), de la Federaci n Europea
de Productores de Acuicultura (FEAP) y de la Organizaci n
de las Naciones Unidas para la Alimentaci n y la Agricultura
(FAO). Tambi n hasido una fuente relevante de datos la Junta
Nacional Asesora de Cultivos Marinos (JACUMAR).

NOTAS INFORMATIVAS

* En este estudio se hace referencia nicamente a cantidades de
especies producidas y puestas en el mercado por las empresas de
acuicultura. Todas las referencias al t rmino “producci n” se refierena
cantidades producidas y comercializadas. Los vol menes de producto
en proceso de producci n (incremento de biomasa), pero sin haber
sidoa n cosechadas, no son considerados.

e Elpeso de las especies producidas se refiere a peso vivo. Todas las re-
ferenciasavol menes de producci nse refieren a peso previamente a
su eviscerado o procesado, en el caso que este llegue a realizarse.

*  Elvalor de las producciones de acuicultura mundiales ofrecido por
FAO viene dado en d lares EEUU. En este informe se han convertido
losd lares EEUU en euros al cambio de 1,0 d lares = 0,80 euros.

*  En las series temporales de precios no se ha realizado ning n ajuste
en base a las variaciones del precio del dinero (IPC). Todos los precios
indicados lo son en valores nominales.

e Lapublicaci nanual de estad sticas de producci n de FAO y FEAP in-
cluye en ocasiones la revisi n de los datos de ejercicios pasados. Esta
circunstancia puede significar cambios sobre las cifras publicadas para
los mismos a os en ediciones anteriores de este mismo informe.




3. La acuicultura en el mundo

3.1 Disponibilidad mundial de productos acuaticos

La acuicultura y la pesca son dos actividades que,
hist ricamente, han hecho juntas frente al reto de la
creciente demanda mundial de productos acu ticos
sanos y nutritivos, y stas seguir n de la mano al
menos en las pr ximas d cadas.

Ela 02014esel ltimoa odelaextensaseriedelaque
se dispone de informaci n estad stica de producci n
acu tica mundial (acuicultura y pesca) conforme a la
Organizaci n de Naciones Unidas para la Alimentaci n
y la Agricultura (FAO). En ese a o, la producci n
acu tica mundial fue de 195,8 millones de toneladas.
Esta producci n ha crecido de forma continua durante
las cinco Itimas d cadas a un ritmo medio de casi el 3
%, superando el ritmo de crecimiento de la poblaci n
mundial, que ha sido del 1,6 %. El consumo per ¢ pita
mundial de productos acu ticos ha pasado de 9,9 kg
en 1960 a 19,2 kg recientemente gracias al incesante
aumento de producci n de alimentos acu ticos, las
mejoras en las t cnicas de conservaci n del pescado

Figura 1.
Evolucion de
la produccion
acuatica mundial
(acuicultura mas
pesca) en el
periodo 1950~ i LS
2014 (FAO). BBEZBEEEZ8855%

y unos canales de distribuci n m s eficientes, adem s
de los incrementos de renta disponible.

Los productos acu ticos son una de las m s importante
fuentes de prote na animal del mundo. Seg n FAO,
en los Itimos a os el pescado ha supuesto el 16,7 %
de la ingesta de prote na animal mundial y el 6,5 de
toda la prote na consumida, representando el 20 % del
total de la prote na consumida en los pa ses en v as de
desarrollo y el 15 % en Europa y Norteam rica. Esta
proporci n puede superar el 50 % en algunos pa ses.
Una porci n de 150 g de pescado provee entre el 50
% v 60 % de las necesidades proteicas diarias de un
adulto, adem s del valor de sus aceites omega-3.

Elempleo en el conjunto de las actividades relacionadas
con la producci n de productos acu ticos ha crecido
a tambi n a mayor ritmo que la poblaci n mundial. En
2012 represent 57 millones de personas, que suponen
el 4,4 % de la actividad agr cola en general. FAO estima
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que la acuicultura y la pesca son el sustento de entre
el 10 % al 12 % de la humanidad, entre trabajadores y
sus familiares, es decir, entre 660 y 820 millones de
personas.

Del total de productos de origen acu tico, la
proporci n dirigida al consumo humano directo ha
pasado del 71% en 1980 hasta m s del 86% en 2012,
unos 173 millones de toneladas, siendo los restantes
22 millones de toneladas destinadas a otros usos.

Los productos acu ticos siguen siendo uno de los
productos alimenticios b sicos m s comercializados de
todo el mundo. En 2012 unos 200 pa ses comunicaron
exportaciones de productos acu ticos. El comercio de
pescado es especialmente relevante para los pa ses
en desarrollo y en algunos casos representa m s
de la mitad del valor total de los productos b sicos
comercializados. En total, supusieron un 10 % de las
exportaciones agrarias totales y el 1 % del valor del
comercio mundial de mercanc as.

“La  produccion mundial de
acuicultura superé en 2014 a la
de la pesca en 6,5 millones de
toneladas.”

Figura 2.
Evolucion de la
produccion de
acuiculturay
pesca mundial en
el periodo 1950-
2014 (FAO).
(Gréfico de areas
superpuestas)
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Las capturas mundiales de la pesca extractiva se han
estabilizado en los Itimos 20 a os en torno a los 90
millones de toneladas anuales, aunque sin sobrepasar
en ning n momento los 95 millones de toneladas que
se auguraban desde hace ya alg n tiempo como techo
definitivo a la actividad pesquera. En 2014, el total de
capturas ascendi a 94,6 millones de toneladas.

La intensificaci n de la explotaci n de los caladeros
y las nuevas tecnologas aplicadas a las flotas
de pesca han llevado a alcanzar los m ximos de
explotaci n de los recursos pesqueros silvestres. Sin
embargo, la estabilizaci n de la pesca en unos niveles
pr cticamente imposibles de superar, junto con el
aumento incesante de la demanda de productos
acu ticos, es lo que ha impulsado el desarrollo de la
acuicultura para el abastecimiento mundial de estos
alimentos. Y es precisamente desde el momento en que
se estanca la actividad pesquera, cuando se produce
el despegue definitivo de la acuicultura, produciendo
101,1 millones de toneladas en 2014, y superando a la
producci n de la pesca en 6,5 millones de toneladas.

51,7%

48,3%
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3.2 Situacion de la acuicultura en el mundo

La producci n mundial de acuicultura procede de
granjas en las que se cran peces, crust ceos, algas,
moluscos y otros invertebrados. Estas granjas est n
jugando un papel crucial en los esfuerzos por erradicar
el hambre y la malnutrici n, proveyendo alimentos
ricos en prote nas, aceites esenciales, vitaminas y
minerales a un amplio sector de la poblaci n. Pero
es especialmente destacable la contribuci n de los
aceites poli-insaturados omega-3 (EPA y DHA) del
pescado a la salud y calidad de vida de las personas.

El progreso de la acuicultura en las cuatro Itimas
d cadas revela no s lo la vitalidad de esta actividad
como t cnica productiva, sino tambi n la capacidad
de innovaci n, emprendimiento y aprovechamiento
sostenible de los recursos disponibles. FAO considera
que la acuicultura contribuye a la utilizaci n eficaz de
los recursos naturales, a la seguridad alimentaria y al
desarrollo econ mico, con un limitado y controlable
impacto sobre el medio ambiente.

Es por ello que el desarrollo de esta actividad contin a
su avance y consolidaci n en el mundo, tanto en
pa ses desarrollados como en vas de desarrollo. Y,
adicionalmente, como motor de desarrollo econ mico,
la actividad acu cola ya est contribuyendo, de manera

Figura 3.
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“FAO considera que la acuicultura
contribuye a la utilizacion eficaz de
los recursos naturales, a la seguridad
alimentariay al desarrollo econdmico,
con un limitado y controlable impacto
sobre el medio ambiente”.

importante y en numerosos pa ses, a reducir la pobreza
incrementando los ingresos econ micos de las familias,
adem s del acceso a los alimentos, fomentando el
comercio local e internacional, proveyendo divisas,
mejorando los retornos sobre el uso de los recursos y
ofreciendo oportunidades de empleo.

A los empleos directos en las granjas hay que sumar los
que generan el amplion mero de actividades auxiliares en
tornoaldesarrollodelaacuicultura, comolatransformaci n
y elaboraci n, el empaquetado, la comercializaci n y
distribuci n, la fabricaci nde equipos, redesy tecnolog as,
la producci n'y el suministro de hielo, la construcci n'y
el mantenimiento de buques e instalaciones acu colas, la
comunidad cient fica y las administraciones implicadas en
su seguimiento y desarrollo.
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3.3 Producciones de acuicultura en el mundo

A partir de los a os sesenta del siglo XX, la producci n
mundial de acuicultura ha crecido de forma sostenida
y de manera espectacular. A pesar de que ha sido
perceptible en los Itimos a os un ligero decaimiento
en su potente ritmo de crecimiento, el sector sigue
manteniendo un vigoroso ritmo medio del 6 % anual,
aun cuando en 2014 creciera el 4,09 %. Desde una
producci n inferior a 0,8 millones de toneladas en
1951, ha superado los referidos 101,1 millones de
toneladas en 2014, con un valor global en primera
venta de m s de 132.815 millones de euros.

“La produccion total de
acuicultura a nivel mundial
ascendid a 101,1 millones
de toneladas en 2014, con
un valor de mas de 132.815
millones de euros.”

En el an lisis de las estad sticas de producci n de
acuicultura de FAO destaca que, aunque se realiza
acuicultura en pr cticamente todos los pases del

Tabla 1.
Principales paises productores de acuicultura por toneladas anuales en
2014 y tasa de variacion interanual (FAO).

mundo, es una actividad especializada en la que

nicamente los pa ses que apuestan estrat gicamente
por ella logran avances reales. Esta circunstancia
es constatable en el hecho de que la mayor a de los
principales pa ses productores de acuicultura a nivel
mundial incrementaron su volumen de producci n
en 2014 con una tasa de crecimiento conjunta del 4,2
%, frente al resto de pa ses que lo hicieron al 3,0 %,
incrementando la brecha entre ambos grupos. Con ello,
los 10 principales pa ses productores de acuicultura en
el mundo produjeron en 2014 el 90 % de la cantidad
total producida (91,02 millones de toneladas).

El desarrollo de esta actividad est ocurriendo
fundamentalmente en pa ses en v as de desarrollo, y en
menor medida en los desarrollados, a pesar de que los
primeros tienen menor acceso a la tecnologa que los
segundos. Los primeros pa ses productores deacuicultura
son asi ticos y la mayor a de ellos con bajos ingresos y
deficiencias alimentarias. Aunque estos pa ses asi ticos
tienen en ocasiones industrias acuicultoras intensivas
y con productos de alto valor, como langostinos, para
exportar a otros mercados, una alta proporci n de su
acuicultura es tradicional, con especies como la carpa y
otros cipr nidos, adem s de algas.

Tabla 2.
Principales paises productores de acuicultura por valor de la produccion
anual (millones de euros) en 2014 (FAO) y tasa de variacion interanual.

Pais Cantidad (t) % var. anual Pais Valor (M€) %var. anual
China 58.797.258 2,9% China 60.483 3,4%
Indonesia 14.375.282 8,1% Indonesia 8.615 4,0%
India 4.884.021 7,2% India 8.454 -1,7%
Vietnam 3.411.391 5,9% Chile 8.247 36,5%
Filipinas 2.337.605 -1,5% Noruega 5.740 5,4%
Bangladesh 1.956.925 5.2% Vietnam 5.655 2,5%
Corea del Sur 1.567.442 22% Jap n 3.883 10,0%
Noruega 1.332.497 6,8% Bangladesh 3.580 -4,3%
Chile 1.227359 17,4% Tailandia 2.109 -11,0%
Egipto 1.137.091 3.6% Filipinas 1.725 15,6%
TOTAL 10 PRALES. PRODUCTORES 91026871 42% TOTAL 10 PRALES. PRODUCTORES 108.490 4.8%
RESTO DE LOS PAISES 10.112.201 3,0% RESIODE FAISES 24522 2;;
TOTAL MUNDIAL 101.139.072 41% TOTAL MUNDIAL 13281 8%
Espa a 282.242 26,2% Espa a 450 10,2%




China sigue siendo | der indiscutible en producci n
acu cola mundial con 58,8 millones de toneladas
de producci n en 2014, un 2,9 % superior a la de
2013, y con gran diferencia sobre el segundo pas en
producci n, Indonesia, que produjo 14,4 millones
de toneladas. Pese al gran tama o de China (9,3
millones de km2), representa tan s lo el 6,26 % del
rea terrestre del mundo, y su litoral costero de 14.500
km. representa apenas el 4 % de todo el litoral costero
del mundo. Este liderazgo con tanta ventaja respecto
al resto de pa ses, se debe, por un lado, a la enorme
poblaci n de ese pas (1.357 millones de habitantes)
asociado a una destacada cultura de consumo de
productos acu ticos. Y, por otro lado, los miles dea os
de la pr ctica de una acuicultura de subsistencia. La
primera forma de acuicultura fue el cultivo de carpasy
sus referencias datan del a 0 3.500 a.c., precisamente
en la antigua China. Las tres principales especies
producidas en acuicultura hoy en China son el alga
laminaria japonesa, carpa china y ostra japonesa.

Entre el resto de los 10 principales pa ses productores
de acuicultura sigue destacando en 2014 el fuerte
crecimiento  observado en Indonesia (8,1 %). En
Indonesia las mayores producciones son las algas
eucheuma y laminaria japonesa, junto con tilapia del
Nilo. Le sigue India con una producci n de 4,9 millones
de toneladas y un incremento anual del 7,2 %, y Vietnam
con 3,4 millones de toneladas y un crecimiento respecto
de 2013 del 5,9 %. Espa a ocupa la posici n 22* con
0,28 millones de toneladas y un crecimiento del 26,2
%. Si la Uni n Europea se considera como una unidad,
su producci n de acuicultura se sit a, con 1.285.049
toneladas, en 9° lugar, entre Noruega y Chile.

En relaci n con el valor de sus producciones en
primera venta, los 10 principales pases productores
de acuicultura a nivel mundial incrementaron sus cifras
de 2014 respecto del a o anterior con una tasa de
crecimiento conjunta del 4,8 %, frente al resto de pa ses
que lo hicieron al 4,5 %, incrementando la brecha entre
ambos grupos tambi n desde esta perspectiva. Con ello,
los 10 principales pa ses productores de acuicultura en
el mundo produjeron en 2014 por valor del 81,7 % de la
cantidad mundial total (108.490 millones de euros).

Tambi n desde el punto de vista del valor de la
producci n, la producci n de acuicultura de China

es notablemente superior a la del resto de pa ses,
alcanzando los 60.483 millones de euros, mientras
que Indonesia e India producen por valor de
aproximadamente 8.500 millones de euros. Debido
al m s alto valor unitario de las producciones de
acuicultura de Chile y Noruega, estos dos pa ses suben
muchos puestos en la lista de pases productores
por valor, hasta los 8.247 y 5.740 millones de euros
respectivamente, y con crecimiento interanuales
notables, especialmente en Chile (36,5 %) en proceso
de recuperaci n del problema epizo tico del salm n.
En Chile destacan las producciones de salm n
Atl ntico, mejillones y salm n coho, mientras que en
Noruega son de salm n Atl ntico y trucha arco iris.

“Si la Union Europea se
considera como una unidad, su
produccion de acuicultura se
sitta, con 1.285.049 toneladas,
entre Noruega y Chile”.

Espa aocupa el puesto 32° con un valor de producci n
de unos 450 millones de euros, un 10,2 % m s de valor
que en 2013.

Las dos principales especies producidas mediante
acuicultura en el mundo en 2014 han sido las
algas Eucheuma (Eucheuma sp.) con 9,1 millones
de toneladas y la laminaria japonesa (Undaria
pinnatifida) de la que se produjeron 7,7 millones. La
tercera especie es la carpa china (Ctenopharyngodon
idella) con 5,5 millones de toneladas. Las 10 primeras
especies supusieron el 50,9 % de la producci n total,
e incrementaron su producci n respecto del a o
anterior en el 9,4 %, mientras que el resto de especies
lo redujeron en un 0,9 %.

De las especies producidas en Espa a, destacan en
el contexto mundial la producci n de trucha arco
iris, 25" especie producida, con 812.940 t en total;
los mejillones europeos, 49" posici n, con 301.696 t;
la dorada, 66" especie, con 158.389 t; la lubina, 67"
especie, con 156.450 t; y el rodaballo, 90 especie, con
71.851t.



Especie Nombre cientifico Toneladas % var. anual
Alga Eucheuma (Eucheuma sp.) 9.053.044 7,2%
Laminaria japonesa (Undaria pinnatifida) 7.654.586 28,8%
Carpa china (Ctenopharyngodon idella) 5.537.794 5,9%
Ostra japonesa (Crassostrea gigas) 5.003.936 4,3%
Carpa plateada (Hypophthalmichthys molitrix) ~ 4.967.739 8,0%
Carpa com n (Cyprinus carpio) 4.159.117 4,8%
Almeja japonesa (Ruditapes philippinarum) 4.010.703 2,9%
Alga Gracilaria (Gracilaria sp.) 3.751.396 8,4%
Tilapia del Nilo (Oreochromis niloticus) 3.670.260 7,2%
Langostino blanco (Litopenaeus vannamer) 3.668.682 11,5%
TOTAL 10 PRALES. ESPECIES 51.477.257 9,4%
RESTO DE ESPECIES 49.661.815 -0,9%
TOTAL ACUICULTURA MUNDIAL 101.139.072 4,1%
Trucha arco iris (Oncorhynchus mykiss) 812.940 -0,7%
Mejillones europeos (Mytilus galloprovincialis y edulis) 301.696 2,2%
Dorada (Sparus aurata) 158.389 0,9%
Lubina (Dicentrarchus labrax) 156.450 6,4%
Rodaballo (Psetta maxima) 71.851 -6,2%
Especie Nombre cientifico Valor (M€) % var. anual
Langostino blanco (Litopenaeus vannamei) 14.768 9,5%
Salm natl ntico (Salmo salar) 11.734 12,2%
Carpa china (Ctenopharyngodon idella) 5.669 5,8%
Carpa plateada (Hypophthalmichthys molitrix) 5.279 7,4%
Tilapia del Nilo (Oreochromis niloticus) 4765 2,7%
Carpa com n (Cyprinus carpio) 4719 7,0%
Cangrejo de canal chino (Eriocheir sinensis) 4.438 9,1%
Carpa catla (Gibelion catla) 4.020 -3,3%
Carpa cabezona (Hypophthalmichthys nobilis) 3.353 6,6%
Trucha arco iris (Oncorbynchus mykiss) 3.147 12,5%
TOTAL 10 PRALES. ESPECIES 61.893 7,8%
RESTO DE ESPECIES 70.923 2,3%
TOTAL ACUICULTURA MUNDIAL 132.816 4,8%
Dorada (Sparus aurata) 793 5,8%
Lubina (Dicentrarchus labrax) 777 8,1%
Rodaballo (Psetta maxima) 465 -8,2%
Mejillones europeos (Mytilus galloprovincialis y edulis) 456 0,8%

Tabla 3.

Principales especies
producidas mediante
acuicultura en el mundo
(en toneladas) en

2014 (FAO) y tasa de
variacion interanual.

Tabla 4.

Principales especies

por valor (millones

de euros) producidas
mediante acuicultura en
el mundo en 2014 (FAO)

y variacion interanual.



En relaci n con el valor de la producci n, es el
langostino  blanco  (Litopenaeus vannamei) la
principal especie mundial, con un valor en primera
venta en 2014 de 14.768 millones de euros; seguida
por el salm n atl ntico (Salmo salar), con un valor

de 11.734 millones de euros; y por la carpa china
(Ctenopharyngodon idella) por 5.669 millones de
euros. Las 10 primeras especies supusieron el 46,6
% de los 132.816 millones de euros de valor de la
producci n total de la acuicultura mundial.

Litopenaeus vannamei
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LANGOSTINO BLANCO (Zitopenaeus vannamei)

Clase: Crustacea Orden: Decapoda < Familia: Penaeoidae Género: Litopenaeus

Caracteres significativos y morfolog a: El langostino blanco, tambi n llamado langostino
ecuatorial, es una especie caracterizada por tener las patas de color blanquecino, y
presenta un color gris verdoso en crudo (rojo cuando cocido). Puede alcanzar una talla
m xima de 230 mm.

Cultivo: Su producci nse realiza en la costa, en estanques localizados en zonas intermareales
y con diferentes niveles de intensificaci n.

Presentaci n del producto: Se presenta en el mercado fresco, congelado, entero o descabezado.

WAKAME (Undaria pinnat fida)

Clase: Phaeophyceae Orden: Laminariales < Familia: Alariaceae Género: Undaria

Caracteres significativos y morfolog a: Alga parda formada por una I mina y un estipe de
color marr n-dorado. Los bordes del nervio central se expanden de forma pinat fida
junto con la 1 mina

Cultivo: Es una de las especies de mayor producci n mundial por su alta velocidad de
crecimiento, facilitando su cultivo a gran escala. Se puede producir tanto en costas
expuestas como calmadas.

Comercializaci n y consumo: Cultivada para el consumo humano, de ella se aprovecha
pr cticamente todo, hasta el tallo. Por cada metro de cuerda pueden obtenerse unos 10,6 kilos.

CARPA PLATEADA (Hypophthalmichthys molitrix)

Clase: Osteictios Orden: Cypriniformes « Familia: Cyprinidae Género: Hypophthalmichthys

Caracteres significativos y morfolog a: Pez robusto con una ligera elevaci n en su parte
dorsal. El cuerpo es fusiforme lateralmente comprimido y la parte ventral forma una
quilla aguda, que va del pecho al vientre.

Cultivo: Se emplea mucho en policultivo para el mayor aprovechamiento de los
sistemas, cuando los mismos no contienen peces que utilicen el nivel tr fico del
fitoplancton. Es empleada en aguas afectadas por eutrofizaci n proveniente de acci n
antr pica. Su reproducci n es obtenida inducidamente en laboratorio, no desovando
espont neamente en ambientes naturales o cerrados.

Productos y consumo: Especie apta para el consumo humano, pero posee gran cantidad
de espinas que dificultan su comercializaci n.



OSTRA JAPONESA (Crassostrea gigas)

Clase: Bivalvia Orden: Ostrina

- Familia: Ostreidae Género: Crassostrea

Caracteres significativos y morfolog a: Molusco bivalvo, filtrador, de color blanco sucio o
gris ceo. Las valvas son ligeramente alargadas en el eje anteroposterior con uno de los
extremos (donde est la charnela) terminado en punta. La valva derecha o superior
es relativamente plana y la izquierda o inferior es ¢ ncava y con ella se adhiere al
sustrato. El tama o medio es de 9 a 10 cm y alcanza un tama o m ximo de 20 cm.

Cultivo: El m todo de cra utilizado depende del entorno, adem s de la tradici n. En

cultivo en “sobreelevaci n”, se coloca a las ostras en mallas de pl stico fijadas a

Crassostrea gigas

caballetes sobre el suelo. En el cultivo de “fondo” se las coloca directamente en la

orilla o en aguas poco profundas. El cultivo en “cuerda” se realiza con las ostras en
cuerdas. Y en el cultivo en “aguas profundas” se coloca las ostras en parques situados
a profundidades de hasta diez metros.

Comercializaci n: Se comercializa en fresco, congelado (carne y media concha) y en conserva.

3.4. Producciones de acuicultura por grupos y por entornos

Casi la mitad de toda la producci n mundial de acuicul-
tura en 2014 consisti en pescado, el 49,3 %, unos 49,8
millones de toneladas, pero el incremento de la produc-
ci n ha tenido lugar en todos los grupos de especies. La
cosecha de vegetales (algas) represent el 27,0 % de las
toneladas (27,3 millones de t), la de moluscos el 16,0 %
(16,2 millones de t), crust ceos el 6,8% (6,9 millones de
t), mientras que la producci n de anfibios y reptiles y de
otros invertebrados has sido unos anecd ticos 0,5 % y
0,4 % respectivamente.

La producci nde pescado de acuicultura supuso en 2014
un valor en primera venta de m s de 81.041 millones de
euros, equivalente al 60,2 % del valor de la globalidad de
la producci n acu cola. La cosecha de crust ceos repre-
sent  28.938 millones de euros (el 21,9 %), la de molus-
cos 15.394 millones de euros (el 11,5 %) y las algas 4.509
millones de euros (4,1 % del total).

En contraposici n a los sistemas de explotaci n agrope-
cuarios terrestres, en los que la mayor parte de la pro-
ducci n se obtiene de un reducido n mero de especies
muy domesticadas de animales y plantas, en el a 0 2014

se estaban criando en el mundo unas 400 especies acu ticas
diferentes, entre peces, moluscos, crust ceos, algas y otros.
De ellas, unas 300 son las especies de plantas y animales
acu ticos producidos en cantidades significativas (m s de
100 toneladas anuales). Esta diversidad se debe a la riqueza
en especies del medio acu tico, a la adaptabilidad de estos
organismos a los sistemas de producci n controlada y al in-
genio de las personas.

“La diversidad de especies en
acuicultura se debe a la riqueza
en especies del medio acuatico,
a la adaptabilidad de estos
organismos a los sistemas de
produccion controlada y al ingenio
de las personas.”

El 54,2 % de la producci n de acuicultura tiene lugar en
aguas marinas y el 45,8 % en aguas dulces.
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3.5 Potencial de la acuicultura

Durante las cuatro ltimas d cadas la acuicultura se ha
desarrollado, se ha diversificado y ha registrado notables
adelantos tanto tecnol gicos como cient ficos. El xito de
la acuicultura moderna se basa en la adecuada gesti n de
la biolog a de las especies cultivadas, en la introducci n de
innovaciones tecnol gicas, en el desarrollo de alimentos
espec ficos y en la organizaci n empresarial. El potencial
de estos avances para el crecimiento econ mico, tanto en
pases desarrollados como en vas de desarrollo, para la
mejora del nivel de vida y para el incremento de la seguridad
alimentaria, fue reconocido por la FAO en su Declaraci n
y Estrategia de Bangkok de 2000, que subrayaba que la
acuicultura debe continuar con su desarrollo hasta ofrecer
todo su potencial ala humanidad. Yas se haido constatando
con el transcurso de losa os.

“El éxito de la acuicultura moderna
se basa en la adecuada gestion
de la biologia de las especies

cultivadas, en la introduccion
de innovaciones tecnoldgicas,
en el desarrollo de alimentos

especificos y en la organizacion
empresarial.”

En la segunda Conferencia Internacional sobre Nutrici n
(ICN2) de FAO, que tuvo lugar en Roma en noviembre de
2014, los I deres mundiales renovaron su compromiso por
el establecimiento e implementaci n de pol ticas dirigidas

a la erradicaci n de la malnutrici ny a la transformaci n
de los sistemas de alimentaci n para hacer asequibles
a todas las personas dietas nutritivas. Esta conferencia
confirm la importancia de los alimentos acu ticos como
fuente de nutrici n y salud para numerosas comunidades
costeras y fluviales, especialmente por sus prote nas y
oligoelementos, en particular para mujeres en edad f rtil
yni 0S.

Para ofrecer directrices para una mejor gobernanza del
sector, FAO est propugnando su plan de Crecimiento
Azul como marco para la gesti n sostenible de los
recursos acu ticos, para el equilibrio en su uso y para su
conservaci n de una manera que sea econ mica, social y
medioambientalmente responsable. Este plan se basa en
el C digo de Conducta de Pesca Responsable de FAO de
1995 v aborda la pesca, la acuicultura, los servicios del
ecosistema, el comercio y la protecci n social. Busca el
equilibrio entre el crecimiento y la conservaci n, entre la
actividad industrial y la artesanal, para asegurar beneficios
justos entre sociedades.

En octubre de 2015, setenta estados miembros de FAO, m s
el sector privado, organizaciones no gubernamentales y la
sociedad civil, celebraron en Vigo el vig simo aniversario
de la adopci n de dicho C digo de Conducta de Pesca
Responsable de FAO. En esa cita se pusieron de relieve
los logros del ¢ digo y los obst culos encontrados en su
implementaci n, pero sobre todo el papel esencial del
mismo en la gesti n sostenible de los recursos acu ticos
vivos. Especialmente en lo que respecta a la acuicultura, que
enela odeadopci ndelc digo supon aapenas el 25 % de
la producci nacu tica global y actualmente supera el 50%.



4. La acuicultura en la Union Europea

4.1. Situacion de la acuicultura en la Union Europea

La acuicultura es una importante fuente de productos
acu ticos en la Uni n Europea. En 2014 la Uni n produjo
1.285.049 toneladas de productos de acuicultura. Este dato
supone un aumento del 4,9 % respecto de lo puesto en el
mercado en 2013, aunque sigue estando por debajo del
m ximo de producci n de la acuicultura europea que tuvo
lugar en 1999, cuando super las 1.435.350 toneladas. Por
otra parte, la acuicultura representa el 18,8 % del volumen
de la producci nacu tica total (acuicultura y pesca) de la
Uni nEuropea. E181,2 % restante de la producci n provino
de la pesca extractiva, es decir, 5.560.540 toneladas.

“La produccion de acuicultura de la
Unién Europea en 2014 fue de 1,3
millones de toneladas y un valor de
4,178 millones de euros”

La producci n de acuicultura en la Uni n Europea tuvo
un valor en primera venta en 2014 que super los 4.178

Figura 7.

Evolucion de la
produccion total de
acuicultura y pesca
de los 28 Estados
miembros de la
Unién Europea
entre 19501 y 2014,
en millones de
toneladas (FAO).

millones de euros, y ha aumentado un 4,4 % sobre
2013 debido a un mayor precio unitario de venta. Sin
embargo, la importancia de la acuicultura no es igual
en todos los pa ses de la Uni n Europea. En algunos,
su relevancia econ mica y social supera ya a la de la
pesca, como tambi n ocurre en Espa a en algunas
comunidades aut nomas. La acuicultura desempe a
un papel muy significativo en el desarrollo social y
econ mico de determinadas zonas costeras y fluviales,
adem s de en la preservaci n de la cultura mar timo-
fluvial y pesquera de esas mismas zonas.

La producci n total de productos acu ticos (acuicultura
ypesca)enlaUni nEuropeaen 2014 fue de 6,8 millones
de toneladas, aunque habiendo alcanzado un m ximo
de 10,6 millones de toneladas en 1988. Desde entonces
ha ca do un 40 %, aunque en 2014 ha experimentado
un crecimiento del 8,0 % respecto de 2013. A pesar
de sus prometedoras expectativas, la producci n de
acuicultura en la UE no ha podido, en cualquier caso,
compensar la fuerte reducci n sufrida por la pesca
extractiva europea en las dos ltimas d cadas.
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Figura 8. Distribucion de la produccion de acuicultura en los Estados miembros de la Unién Europea por su cantidad (toneladas) y valor

(millones de euros) en 2014 (FAO).

Espa a es el Estado miembro de la Uni n Europea con
un mayor volumen de producci n en acuicultura, con
282.242 ten 2014 (22,0 % del total de la Uni n), seguido
por el Reino Unido con 204.617 t (el 15,9 %) y Francia
con 204.300 t (15,9 %). Sin embargo, cuando se considera
el valor de la producci n, el Reino Unido es el principal
Estado miembro productor con 1.016,3 millones de euros
(23,8 % del valor total), seguido por Francia con 774,2
millones de euros (18,8 %) y Grecia con 472,9 millones de
euros (el 11,6 %). Espa a ocupa la cuarta posici n, con
450,1 millones (10,2%), seguida de Italia.

En la Uni n Europea los principales productos de la
acuicultura son pescados y moluscos. La acuicultura de
crust ceos, algas u otros invertebrados es muy reducida.
La producci n de pescados en 2014 sum 660.787
toneladas que supusieron el 51,4 % en peso del total de la
acuicultura, y alcanz  en primera venta un valor de 2.993
millones de euros (71,6 % del valor total de la producci n
acu cola). Los moluscos cosechados sumaron 623.269
toneladas, el 48,5 % del peso total, alcanzando un valor
de 1.180,3 millones de euros (28,3 % del total).

Las principales especies producidas en la UE son de
mejill n, con 493.192 toneladas en 2014, la que se
producen dos especies, el com n y el mediterr neo, no

siempre adecuadamente diferenciadas en las estad sticas.
Le sigue la trucha arco iris, con 194.081 toneladas, y
el salm n atl ntico, del que se produjeron 175.090
toneladas. Considerando su valor en primera venta, el
salm n atl ntico es la primera especie de crianza (978
millones de euros), seguido por trucha arco iris (613
millones de euros), mejill n (523 millones de euros) y el
osti njapon s (452 millones de euros).

La producci n de pescado mediante los modernos
sistemas de acuicultura ha sido en Europa un caso
de xito en el desarrollo de una nueva e innovadora
actividad econ mica. La acuicultura en la Uni n Europea
es un modelo de progreso sostenible liderado por
empresas con s lidos apoyos cient ficos y tecnol gicos.
Debe significarse que, en paralelo, existen sistemas de
acuicultura m s tradiciones perfectamente adaptados
tambi n a los ecosistemas y usos sociales.

En 2014 se produjeron en la Uni n Europea 660.784
toneladas de pescado de acuicultura, un 1,6 % m s
respecto de 2013. La suma de los vol menes de
producci n de las primeras 8 especies de peces
incrementaron su producci nenun1,5%,ylaproducci n
del resto de especies creci  un 3,0 %, constat ndose una
diversificaci n de especies producidas.
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Tabla 5.

Principales especies
producidas mediante
acuicultura en la Union
Europea, por toneladas, en
2014 (FAO).

Tabla 6.

Principales especies
producidas mediante
acuicultura en la Union
Europea, por valor, en
2014 (FAO).

Salmo salar
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Especie Nombre cientifico Toneladas % var. anual
Mejillones (Mytilus spp) 493.192 11,9%
Trucha arco iris (Onchorynchus mykiss) 194.081 8,9%
Salm n del Atl ntico (Salmo salar) 175.090 7,0%
Osti njapon s (Crassostrea gigas) 860.371 -3,3%
Dorada (Sparus aurata) 85.483 21,6%
Carpa com n (Cyprinus carpio) 70.938 2,0%
Lubina (Dicentrarchus labrax) 03.965 -18,3%
Almeja japonesa (Ruditapes philippinarum,) 31.651 -0,9%
Rodaballo (Psetta maxima) 11.849 20,5%
TOTAL 9 PRALES. ESPECIES 1.212.620 5,3%
RESTO DE ESPECIES 72.429 -2,5%
TOTAL ACUICULTURA UE 1.285.049 4,9%
Especie Nombre cientifico Valor (M€) % var. anual
Salm n del Atl ntico (Salmo salar) 978,2 7,5%
Trucha arco iris (Onchorynchus mykiss) 013,6 6,4%
Mejillones (Mytilus spp) 523,0 6,5%
Osti njapon s (Crassostrea gigas) 4522 0,2%
Dorada (Sparus aurata) 4488 4,5%
Lubina (Dicentrarchus labrax) 406,5 1,8%
Carpa com n (Cyprinus carpio) 151,1 1,6%
Almeja japonesa (Ruditapes philippinarum) 136,5 -1,7%
Rodaballo (Pselta maxima,) 74,6 3,7%
TOTAL 9 PRALES. ESPECIES 3.784,5 4,6%
RESTO DE ESPECIES 3935 0,7%
TOTAL ACUICULTURA UE 4.178,0 4,3%

SALMON DEL ATLANTICO (Sa/mo salar)

Clase: Osteictios Orden: Salmoniformes « Familia: Salmonidae Género: Salmo

Caracteres significativos y morfolog a: Pescado de color gris azulado en la parte dorsal con
algunos puntos, m s claro en los flancos y con el vientre plateado. Cuerpo alargado
recubierto de peque as escamas. Boca grande provista de fuertes dientes. Segunda
aleta dorsal adiposa. Ped nculo caudal estrecho.

Cultivo: El cultivo del salm n del Atl ntico tiene una etapa inicial en agua dulce que se
realiza en instalaciones en tierra. Cuando tienen entre 1a oy 18 meses, y alcanzan un
peso de 50-90 g, se les traslada a viveros en el mar. All se cr an durante 12 a 18 meses,
hasta alcanzar un peso en cosecha de 4 a 5 kg.

Presentaci n del producto: El principal producto final es el filete fresco, aunque tambi n
se comercializa entero (o eviscerado) en fresco. Tambi n se comercializan filetes
congelados y otros productos de mayor valor a adido, como el salm n ahumado
entero o en lonchas finas.
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Tabla 7.

Principales especies de Especie Nombre cientifico Toneladas % var. anual
ducid diant
e s Tl e 2 Trucha arco iris (Onchorynchus mykiss) 194.081 5,1%
acuicultura en la Union ;
Salm natl ntico (Salmo salar) 175.090 1,4%
Europea, por toneladas, en 5
2014 (FAO). Dorada (Sparus aurata) 85.483 -7,5%
Carpacom n (Cyprinus carpio) 70.938 1,6%
Lubina (Dicentrarchus labrax) 03.965 -0,4%
Rodaballo (Psetta maxima,) 11.849 25,5%
Pez-gato (Clarias gariepinus) 4.986 7,4%
Anguila europea (Anguilla anguilla) 4570 10,6%
TOTAL 8 PRALES. ESPECIES 610.962 1,5%
RESTO DE ESPECIES 49.822 3,0%
TOTAL ACUICULTURA PECES UE 660.784 1,6%
Principales el?)glsie?é Especie Nombre cientifico Valor M€ % var. anual
meg;r?feczzumﬂffgﬁ Salm natl ntico (Salmo salar) 978,2 7,5%
la Unis Trucha arco iris (Onchorynchus mykiss) 613,6 0,4%
a Union Europea, por Dorad g 448’8 45%
valor, en 2014 (FAO). orada (Sparus aurata) ) %
’ Lubina (Dicentrarchus labrax) 406,5 1,8%
Carpacom n (Cyprinus carpio) 151,1 1,6%
Rodaballo (Psetta maxima) 74,6 3,7%
At nrojo (Thunnus thynnus) 58,4 -2,0%
Anguila europea (Anguilla anguilla) 420 5,5%
TOTAL 8 PRALES. ESPECIES 2.773,3 5,2%
RESTO DE ESPECIES 220,0 8,9%
TOTAL ACUICULTURA 29933 5,5%

Elvalor total en primera venta de los peces de acuicultura
producidos en la UE en 2014 fue de unos 2.993 millones
de euros, lo que supone un incremento del 5,5 %
respecto de 2013. El valor medio del kilo de pescado fue
de 4,5 euros/kg, 0,20 €/kg m s que el a o anterior.

La principal especie de pescado de crianza producido en
laUni n Europea es la trucha arco iris, de la que en 2014
se produjeron 194.081 toneladas, un 5,1 % m s que el
a o anterior. La segunda especie es el salm n atl ntico,
con 175.090 toneladas, un 1,4 % m s que en 2013. Y la
tercera la dorada con 85.483 toneladas, que ha registrado
una reducci ndel 7,5 %.

Reino Unido es el Estado miembro de la UE con una
mayor producci n de pescado de acuicultura en 2014,
tanto en peso, 180.776 toneladas (el 27,4 % del total y
un crecimiento interanual del 2,2 %), como en valor, 962
millones de euros (32,2 % del valor total y un crecimiento
del 7,8 %). La principal especie criada en el Reino Unido
es, con el 94 %, el salm n atl ntico y le sigue a mucha
distancia como segunda especie la trucha arco iris. Grecia
es el segundo productor, con 87.836 toneladas (el 13,3 %
del total y una reducci n del 7,7 %) y unos 465 millones
de euros (15,6 % del valor total y un crecimiento del 2,4
%), que en su mayor parte son lubina y dorada. Espa a
es el tercer pas productor, con 59.533 toneladas (el 9,0



% del total y un crecimiento interanual del 1,5 %), y 317
millones de euros (10,6 % del valor total de la piscicultura
de la Uni n Europea y un crecimiento del 4,6 %).

Es importante resaltar que el ritmo de crecimiento de
la acuicultura de peces en la Uni n Europea desde el
a 0 2000 ha sido muy escaso. Su media de incremento
a lo largo de la pasada d cada ha sido de tan s lo el
0,5 % anual, frente al 6,6 % que se ha observado en el
resto mundo. Esta diferencia es a n m s marcada si se
consideran tambi n otras formas de acuicultura. As, el
total de la acuicultura de la UE (esencialmente peces
y moluscos) se ha reducido en esa ltima d cada una
media del 0,2 % anual. Debe aclararse que estas cifras
de producciones de los Estados miembros de la Uni n
europea no incluyen, | gicamente, los datos de otros
pa ses europeos como Noruega o, en su caso, Turqu a.
Las medias anuales de crecimientoenla ltimad cadade
la acuicultura de toda Europa fueron del 3,5 % para toda
la acuicultura y el 5,0 % para la piscicultura (incluyendo
Turqua, pero teniendo especialmente en cuenta a
Noruega). Estos datos muestran la existencia de severas

4

’
87.836t. o

limitaciones para el desarrollo de la actividad acu cola en
la Uni n Europea, que no se dan en otros pa ses o bien
ocurren en menor medida.

En el a 0 2014 se produjeron en el mundo 16.161.576
toneladas de moluscos de acuicultura. La Uni n Europea
aport a esta producci n 623.269 toneladas, es decir, el
3,7 %, y con un valor en primera venta de 1.180 millones
de euros.

El principal pa s productor es Espa a, sustentado sobre
el cultivo de mejill n, seguido de Francia e Italia. Estos
tres pa ses representaron en el a o 2013, algo m s de
78 % del total de la producci n europea de moluscos de
acuicultura.

“En 2014 se produjeron en la
Union Europea 623.269 toneladas
de moluscos, con un valor de
1.180 millones de euros”.
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Portugal 31,8
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Chipre 29,2
Bulgaria 24,7
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Figura 12. Distribucion de la produccion de pescado de acuicultura en los Estados miembros de la Unién Europea por su volumen (toneladas) y valor

(millones de euros) en 2014 (FAO).
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Figura 13.
Evolucion relativa
de los incrementos
producidos en la
produccion total

de acuicultura en
los ambitos de la
Unién Europea, de
Europa (incluyendo
Turquia) y mundial
entre 1970 y 2014.
Se muestran

los incrementos
porcentuales
acumulados,
tomando como base
de referencia (100)
el afio 1970 (sobre
datos FAO).

Figura 14.

volucion relativa
de los incrementos
producidos en

la produccién

de pescado de
acuicultura en

los ambitos de la
Unién Europea, de
Europa (incluyendo
Turquia) y mundial
entre 1970 y 2014.
Se muestran

los incrementos
porcentuales
acumulados,
tomando como base
de referencia (100)
el afio 1970 (sobre
datos FAQ).
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Figura 15. Produccion de moluscos de acuicultura en los Estados Miembros de la UE por su volumen (toneladas) y valor (millones de euros) en

2014 (sobre datos FAO).

La producci n europea de moluscos de acuicultura ha
experimentado durante los Itimosa os una disminuci n
en la cuanta de su cosecha, reduci ndose desde un
m ximo de 826.140 toneladas en 1999 hasta las 623.269
toneladas de 2014. Su valor econ  mico, sin embargo, se ha
ido incrementado hasta los actuales valores.

La acuicultura de mejill n en la Uni n Europea, que es
pr cticamente su nica forma de producci n, puso en el
mercado 493.192 toneladas en 2014, que represent el
79,1 % de la producci n total de moluscos. Le sigue en

producci n la ostra japonesa, con 89.251 toneladas (el
14,3 %) y la almeja japonesa, con 31.651 (el 5,1 %).

El valor total de los mejillones producidos fue de 530
millones de euros, a una media de 1,08 euros/kg. El de
la ostra japonesa 456 millones, a 5,11 euros/kg. Y el de la
almeja japonesa 136 millones, a una media de 4,31 euros/kg.

Otras especies con producciones significativas son la
almeja fina (4.002 toneladas) y la ostra europea (2.794
toneladas).

4.2 Potencial de la acuicultura europea

Europa cuenta con 55.000 km de costa, la segunda
I nea costera m s larga del mundo despu s de Canad ,
y ofrece unas condiciones ambientales, fsicas y
oceanogr ficas propicias para la acuicultura. Por otra
parte, el tejido empresarial de la acuicultura europea ha
demostrado disponer de los conocimientos y medios
t cnicos para ser una actividad sostenible desde el punto
de vista medioambiental, y rentable econ micamente,
ofreciendo productos sanos, seguros y de calidad.
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Adem s, la Uni n Europea goza de otras ventajas en
materia de acuicultura. Los Estados Miembros de la Uni n
son | deres en tecnolog a e investigaci n, poseen recursos
humanos bien formados, y como se ha mencionado, las
condiciones ambientales en general, son las apropiadas
para el cultivo de muchas de las especies que m s
demandan actualmente los consumidores. Pero, por
otra parte, las exigentes normas regulatorias con las que
se ha dotado la Uni n Europea destinadas a garantizar



que los productos de la acuicultura cultivados en ella sean
todo lo seguros que un alimento puede llegar a ser, que
el entorno natural de su producci n haya sido respetado
escrupulosamente, que los trabajadores hayan contado con
unas condiciones de trabajo seguras y motivadoras, y que
se haya cumplido con el bienestar de los animales criados,
ofrecen un valor a adido que la sociedad debe conocer.

Sin embargo, la acuicultura en la Uni n Europea,
tanto de peces como de moluscos, lleva pr cticamente
estancada los Itimos quince a os por diversos motivos
y no est explotando su potencial creador de riqueza y
de empleo. Esta situaci n, unida a las menores capturas
de la pesca extractiva, ha consolidado una situaci n de
gran dependencia de las importaciones de pescado para
satisfacer la creciente demanda europea de alimentos de
origen acu tico. Hoy en d a los sectores importador y
transformador de pescado de la Uni n Europea son m s
relevantes en cuanto a facturaci ny empleo que los de la
pesca y acuicultura juntos.

Contar con un marco regulatorio legal exigente, pero
ajustado, es un plus. Pero cuando esas normas son llevadas
a niveles superiores sin justificaci n suficiente, o sin que
esa mayor exigencia proporcione un valor a adido a
la sociedad, entonces se convierten en una losa por los
costes econ micos no compensables que acarrean. Esta
circunstancia de sublimaci n de la normativa ocurre,
por ejemplo, en materia medio ambiental. Sin embargo,
el caso contrario ocurre en la normativa de informaci n
al consumidor, en la que las exigencias son claramente
inferiores a las que demanda la sociedad (por ejemplo,
indicando en los puntos de venta finales la fecha de
captura o cosecha del pescado fresco no envasado).

La sublimaci n, tambi n llamada chapado en oro, de las
normativas europeas a nivel nacional o regional, causa que
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los tr mites para conseguir una autorizaci n para realizar
acuicultura, o lograr la otorgaci n de una concesi n de un
espacio en el dominio p blico, duren hasta8a osy eleven
los costes de producci n. Con ello, la posibilidad de crecer
y aprovechar economas de escala, o de simplemente
producir, conlleva costes de producci n an malamente
elevados cuando se quiere operar dentro de la Uni n
Europea. Y con estos mayores costes es complejo
competir con pescados de importaci n provenientes de
terceros pa ses en v as de desarrollo.

Por otra parte, la creciente demanda de uso de espacios
en los entornos costeros y fluviales por parte de otras
actividades, provoca un aumento de la competencia
que enfrenta a la acuicultura con esas otras actividades,
entre ellas, las relativas a la construcci n de viviendas
residenciales, al turismo o la pesca.

Finalmente, todava hoy en da hay problemas
ocasionales relacionados con la imagen de la acuicultura,
a menudo infundados, que siguen impidiendo que esta
actividad aproveche todos los beneficios de las rigurosas
normas legales que se le imponen, tanto relacionadas
con el medio ambiente, como con la salud p blica o la
sanidad animal.

Mientras que a nivel de la Comisi n Europea y
del Parlamento Europeo el marco normativo de la
acuicultura ha mejorado notablemente en los  Itimos
a os, a nivel nacional, y sobre todo regional, queda
una importante labor por desempe ar en relaci n
con la formulaci n de un marco propicio para el
desarrollo de esta actividad que garantice la igualdad
de condiciones para los empresarios frente a las
importaciones, y proporcione una s lida base de
confianza tanto para los consumidores como para los
vecinos de las granjas de acuicultura.



Videos recomendados

Crianza de Nuestros Mares
https:/www.youtube.comjwatch?v=BAsDMQuM (o

Anuncio de TV para promover las doradas, lubinas y corvinas de nuestras
costas.

Taste the Atlantic — a Seafood Journey
htips:/fwww.youtube.com/watch?v=XreGtofO_LI
An Ireland seafood trail you can take and taste on the Wild Atlantic Way.

Norwegian Salmon - Aquaculture in Norway.
htips:/fwww.youtube.comfwatch?v=DKfbK[9qT4s

Film about the origin of Norwegian salmon, farmed by an innovative
aquaculture industry.

Acuicultura sostenible
htips:/fwww.youtube.comj/watch?v=_2qizG4Asos

V deo que proporciona informaci n sobre la importancia de la acuicultura
sostenible en Espa a

Historia de la acuicultura
https:/www.youtube.comjwatch?v=w1hv7sipRAS
V deo sobre el pasado y el presente de la acuicultura en Espa a

We are farmed in the EU
htips:/fwww.youtube.comjwatch?v=060uoj36vjc

European campaign about aquaculture to promote fresh, local, healthy fish
and shellfish from the farmers in the water.



5. La produccion de acuicultura en

Espana y Europa

5.1. La produccion acuatica en Espaia

A finales de los a os 60 del siglo XX, Espa a ocupaba
una posici n destacada en el escenario mundial de
producci n de productos acu ticos, basada en la pesca
en aguas de terceros pa ses, sobre todo. A partir de los
a 0s 70 el volumen de la actividad extractiva comenz
una progresiva disminuci n a causa de la reducci n de
las posibilidades de pesca. La acuicultura, que en Espa a
se inici en los mismos a 0s 60, a pesar del progresivo
incremento en su peso espec fico y de las expectativas
generadas, no ha sido capaz de compensar la caida de la
actividad pesquera y ni de contrarrestar la disminuci n
en las capturas.

Laobtenci n primaria en Espa ade productosacu ticos,
es decir, provenientes del medio acu tico mediante

Figura 16.

Evolucion de la
produccion acuatica
total (acuicultura +
pesca) en Espafia en
el periodo 1950-2014
(FAO).
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la acuicultura y la pesca, aument en 2014 un 15,0 %
respecto de 2013, hasta alcanzar 1.393.936 toneladas.
Este notable crecimiento no oculta que la media de
los Itimos 10 a os ha sido de incrementos anuales
de tan s lo el 2,7 % (1,0 % en la pesca y 3,6 % para la
acuicultura). En todo caso, se espera que, por lo menos
en el caso de la acuicultura, estas cifras de crecimiento se
consoliden en los pr ximosa 0s.

El mejill n (Mytilus sp.), del que en 2014 se produjeron
en Espa a 220.449 toneladas, fue el principal recurso
acu tico vivo en t rminos de peso. Por parte de la pesca,
la principal especie capturada por la flota espa ola fue el
at nlistado (Katsuwonus pelamis) del que se capturaron
154.568 toneladas en 2014.
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La producci n de acuicultura en Espa a en
2014 sum un total de 282.242 toneladas.
Esta producci n alcanz un valor en su
primera venta de 450,1 millones de euros.
La principal especie producida ha sido el
referido mejill n (220.449 t), seguido por la
lubina (17.376 t), la dorada (16.230 t) y la

“El principal recurso acuatico vivo
de Espana es el mejillon, del que
en 2014 se produjeron 220.449
toneladas, siendo el segundo el
atun listado, del que se capturaron
154.568 toneladas.”

trucha arco iris (15.111 ¢t).
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Evolucion del valor de la
produccion de la acuicultura en
Espaiia, en millones de euros y
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9.2 Tipos de establecimientos de acuicultura en Espaiia

Espa a dispone de una variada disponibilidad de
recursos h dricos sobre los que es posible la realizaci n
de acuicultura, tanto en el mbito marino como el
continental (aguas dulces). As , a los casi 8.000 km de
costa se suman nueve grandes r 0s, NUMErosos Cursos
fluviales, lagos y una capacidad de agua embalsada
superior a 1os 55.000 hm3, adem s de una orograf a y
diversidad de climas que proporcionan caracter sticas

’7 « En el mar en viveros (jaulas)
Estos establecimientos consisten en aros
de pl stico rgido que dan soporte y
o flotaci n a bolsas de red en el interior de
\
\
\

las cuales se estabulan y cr an peces como
la dorada, la lubina o la corvina.

~S_~

,7 « En el mar en bateas y long-lines

Se trata de estructuras flotantes
para el cultivo de moluscos bivalvos,
principalmente  mejill n. Las bateas
constan de una plataforma de la que
penden las cuerdas de cultivo, y los
long-lines son estructuras no r gidas que

constan de una lnea madre, dispuesta
linealmente en la superficie del mar, de

wy __/ A
y ___J
A A
la que cuelgan a su vez las cuerdas de
cultivo. Los long-lines suelen presentar
mejores resultados en aguas abiertas
(como es el caso del cultivo de mejill n

[
/
/
4

en Andaluc a), mientras que las bateas
operan mejor en aguas m s resguardadas,
como en el caso de las r as gallegas.

’7 * Enftierra firme (agua salada)

Se trata de establecimientos construidos
en obra sobre tierra firme en la costa y
que obtienen su agua mediante bombeo
desde captaciones en el mar o pozos. Es
la clase de granja en el que se realiza la

producci n de rodaballo, por ejemplo, o
de lenguado.
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ambientales y f sico-qu micasid neas para el desarrollo
de la acuicultura.

Los establecimientos de acuicultura est n dise ados
y construidos para adaptarse a las necesidades de las
especies producidas y a las condiciones del medio f sico.
De estamanera, puede hacerse la siguiente categorizaci n
de los establecimientos acu colas en Espa a:

Tipos de establecimientos
acuicolas en Espana

’7 * Enplaya, zona intermareal y esteros
(agua salada)

Son establecimientos de acuicultura

en los que el cultivo se realiza con una
mnima intervenci n fsica sobre el
medio. Es el caso de la producci n de
almejas u ostras. Se realiza en zonas de
playao reas intermareales en las que los
animales son depositados directamente
sobre el sustrato o en mallas sobre mesas.
Es tambi n el tipo de granjas localizadas
en estanques excavados en la tierra en
antiguas zonas salineras o marismas,
siendo un ejemplo de ello los esteros
para la producci n de peces.

’7 * Entierra firme (agua dulce)
Consisten en  establecimientos

construidos en obra sobre los m rgenes

de los ros, o de sus fuentes, que
b aprovechan la circulaci n natural del
agua. Es el tipo de instalaci n en el que

se lleva a cabo la producci n de trucha
arco iris o de esturi n.



5.3 Nimero de establecimientos de acuicultura en Espaia

En 2014 estaban en funcionamiento y con producci nen
Espa aun total de 5.119 establecimientos de acuicultura;
de ellos 4.933 de acuicultura con aguas marinas y 186 de
acuicultura continental (agua dulce).

La mayor cantidad de establecimientos consisten en
bateas y “long-lines” (6.657), en los que se realizan
cultivos verticales de mejillones y otros moluscos. El
segundo gran grupo de establecimientos consiste en
lugares de cultivo en playas, zonas intermareales y

3.657 =18

6.360
6.300
= 5.250
Figura 19. 2  sam
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esteros (1.152). Otros establecimientos que cultivan en
aguas marinas lo hacen en instalaciones en tierra firme
(78) 0 en viveros (jaulas) en el mar (46). La acuicultura
continental (en aguas dulces) dispone de los 186
establecimientos activos antes mencionados.

Las estad sticas evidencian una constante reducci n
en los ltimos a os del n mero de establecimientos
de acuicultura con actividad en Espa a, pasando de un
m ximo en 2007 de 5.313 a los 5.119 actuales.

Tabla 9. Numero de establecimientos de acuicultura en
activo en Espafia en 2014 clasificados por localizacion y
tipo de agua (fuente MAGRAMA).

Tipo de establecimiento 2014
En tierra firme (agua dulce) 186
En tierra firme (agua marina) y encl. nat. 78
En playas, zona intermareal y esteros 1.152
En el mar en bateas y long-lines 3.057
En el mar en viveros (jaulas) 46
TOTAL 5.119
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Personal operario no
especializado, 28,3%

2016

9.4 Empleo en acuicultura en Espaiia

Lasestad sticaselaboradas porel Ministeriode Agricultura,
Alimentaci n y Medio Ambiente (MAGRAMA) recogen
que el n mero de unidades de trabajo anual (UTA) en
acuicultura en Espa a, incluyendo el marisqueo, fue
en 2014 de 5.946, si bien esta cifra est repartida entre
19.913 personas. La mayor parte de estas personas,
11.227, son no asalariadas (aut nomas), principalmente
del subsector del mejill n. Le siguen 5.037 personas
cuya categora se corresponde con operarios no
especializados, 2.643 operarios especializados, 564

Otros, 0,5%

Administrativos, 2,3%

Técnicos superiores y
medios, 6,4%

Personal operario
especializado, 24,9%

Figura 20.
Distribucion del empleo en la acuicultura en Espafia,
por categoria profesional, en 2014 calculado sobre UTA
(MAGRAMA).

Figura 22.

Ocupacién de empleos por
género en la acuicultura
en Espafia en 2014
(MAGRAMA).

Ocupacion de empleos por SEXO (% personas)

No asalanados
Administrativos
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No asalariados, 37,7%

t cnicos superiores o medios, 333 administrativos y 71
personas con otras categor as.

En la acuicultura marina (excluyendo mejill n y
marisqueo) el n mero de empleos completos directos
existentes en 2015 fue de 1.900. Este dato supone
un incremento del 1,9 % sobre 2014. De los cuales,
1.689 correspondieron a contratos indefinidos y 211 a
eventuales. La estimaci n de empleo indirecto asociado
aesos 1.900 puestos de trabajo es de 4.750 empleos.

Hombires
B1,7%

.'\ i

Mujeres
18.3%

Figura 21.
Distribucion del empleo calculado sobre UTA
en la acuicultura en Espafa, por sexo, en 2014
(MAGRAMA).
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Figura 23.

Evolucién del empleo en piscicultura
marina en Espana durante el periodo
2003-2015 (APROMAR).
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5.5 Consumo de pienso de acuicultura en Espaiia

La alimentaci n de los animales de acuicultura, en
particular los peces, es un elemento clave de su
viabilidad. La optimizaci n del uso de las materias
primas, el conocimiento sobre los nutrientes, su
digestibilidad y el mejor manejo son esenciales para el
desarrollo responsable de esta actividad.

En 2015 se utilizaron en Espa a 118.500 toneladas de
pienso. Esta cantidad es un 5,6 % superior a la de 2014. El
84 % fue administrado a peces marinos: dorada, lubina,
corvina, rodaballo, anguila y lenguado; y el 16 % restante
a especies continentales como trucha y esturi n.

El pienso utilizado en las granjas de acuicultura
localizadas en Espa a es de tipo extrusionado y es
elaborado en su mayor parte en el pa s, complet ndose
con importaciones desde otros Estados Miembros de la

Peces marinos
= Peces continenlales
= TOTAL

e

UE, principalmente Francia y Portugal. La localizaci n en
Espa a de las f bricas de pienso facilita la realizaci n de
una importante actividad de investigaci n e innovaci n
en el campo de la nutrici n y la alimentaci n de los
peces. Esta innovaci n es promovida desde las propias
empresas fabricantes del pienso y por las empresas de
acuicultura, pero tambi n juegan un papel crucial los
centros p blicos de investigaci n y las universidades.

En el cultivo de moluscos no existe consumo de pienso,
pues se trata de animales filtradores. Su alimentaci n
est basada en el aprovechamiento de la productividad
natural de las aguas, cuyos nutrientes favorecen la
presencia de plancton que es filtrado y consumido
por los moluscos. Galicia, que es la principal regi n
productora de moluscos de Espa ay de Europa, destaca
por la elevada productividad natural de sus cinco r as.
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Figura 24.
40,000 Evolucion del consumo de pienso
para la acuicultura en Espafa
20.000 desglosado entre peces marinos
y continentales durante el periodo
0 2002-2015.
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5.6. Acuicultura Marina

Las especies producidas mediante acuicultura en aguas
marinas espa olas y contempladas con mayor detalle en este
informe son dorada, lubina, rodaballo, corvina, lenguado,

5.6.1 Cultivo de peces marinos

El cultivo de peces marinos de acuicultura en Espa a
mantuvo una vigorosa senda de crecimiento desde
sus inicios en los a o0s 80 del siglo XX hasta 2009,
cuando alcanz  48.441 toneladas. Sin embargo,
durante los Itimos a os ha sufrido un estancamiento
que solamente en 2015 ha comenzado a superarse,
con una cosecha de 48.065 toneladas.

Cultivo de DORADA

La producci n acu cola total de dorada (Sparus aurata) en
Europa y el resto del Mediterr neo en 2015 se estima en
181.442 toneladas, seg n estad sticas de APROMAR y FEAP.
Esta cifra es un 0,8 % superior a la de 2014, y supone dos
a os consecutivos de estabilidad en torno a esa cuant a.

" LENGUADO
# CORVINA

" RODABALLO
" LUBINA

" DORADA

Figura 25.

Evolucion de la
produccion de
pescados marinos
de acuicultura en
Espafia en el periodo <
1990-2015. g
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2016

at n rojo, mejill n, almejas, ostras y abalones. Tambi n son
analizadas en menor grado de detalle otras especies de inter s
como anguila, besugo, langostino, microalgas y macroalgas.

Existe producci n de dorada de acuicultura en 20 pa ses,
siendo los principales productores Grecia, con 65.000 t.
(que representa el 35,8 % de la producci n total), Turqu a
con 48.000 toneladas (26,5 %), Egipto con 17.000t (9,4 %) y
Espa acon 16.231t (8,9 %). Su cultivo se realiza tambi nen
Egipto, T nez, Italia, Chipre, Croacia, Malta, Israel, Francia y
Portugal, y hay producciones incipientes en Albania, Argelia,
Emiratos rabes Unidos y Bosnia, entre otros.

A'la hora de analizar las estad sticas de producci n
de dorada en Grecia y Turqua es importante
reconocer que las cifras oficiales, proporcionadas
por sus respectivos gobiernos y recogidas por FAO,
son probablemente inferiores a las reales debido a la
frecuente circunstancia de producciones por granja
superiores a las cantidades legalmente autorizadas.
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Sparus aurat

Figura 26.
Evolucion de

la produccion

de dorada de
acuicultura en el
area mediterranea
y el resto del
mundo en el
periodo 1985-2015
(Sobre datos
FAO, FEAPy
APROMAR).
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DORADA (Sparus aurata)

Clase: Osteictios Orden: Perciformes - Familia: Sparidae Género: Sparus

Caracteres significativos y morfolog a: Cuerpo ovalado alto y aplanado lateralmente.
Cabeza grande con el perfil arqueado. Coloraci n gris plateada con una mancha oscura
en el inicio de la I nea lateral y una peque a banda escarlata en el borde superior
del op rculo. Muestra una caracter stica banda dorada entre los ojos. Aleta caudal
ahorquillada. Alcanza un tama o de hasta 57 cm de longitud.

H bitat y biolog a: Especie litoral que se encuentra en aguas salobres y marinas. Se
distribuye por las costas orientales del oc ano Atl ntico, desde Gran Breta a hasta
Cabo Verde, y por todo el mar Mediterr neo. Hermafrodita proter ndrico, primero
madura como macho y a partir del segundo o tercera o se convierte en hembra. Puede
vivirm s de 10a os.

Cultivo: u crianza se realiza en casi todos los pa ses mediterr neos. Los centros de cr a
(“hatcheries”) producen huevos a partir de individuos reproductores en condiciones
muy controladas. Cada hembra llega a poner 2 millones de huevos de 1 mm de
di metro por kilo de peso. Durante su primer mes de vida en cultivo, las larvas se
alimentan de organismos vivos: rot feros y artemia. Despu s inician una alimentaci n
a base de piensos fabricados con ingredientes naturales. Las instalaciones de crianza
son variadas: viveros flotantes (jaulas) en el mar, tanques de hormig n o estanques en
tierra. Cada dorada tarda entre 18 y 24 meses en alcanzar 400g desde que eclosiona del
huevo. La talla comercial abarca desde los 250 g hasta m s de 1.500 g.
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Figura 27. Distribucion de la produccion de acuicultura de dorada en el area mediterranea en 2015 en volumen (toneladas) y valor (millones de

euros), sobre datos FAO, FEAP y APROMAR.

La producci n total de juveniles de dorada en
2015 en Europa se estima fue de 546,6 millones de
unidades, un 7,3 % menos que en 2014. El principal
pa s productor es Grecia (245 millones), seguido por
Turqu a (120 millones), Italia (60 millones), Francia
(54,5 millones) y Espa a (39,2 millones de juveniles).
En todo caso, debe apuntarse de nuevo la dificultad
de contrastar estas producciones, especialmente en
Grecia y Turqu a.
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Figura 28.
Evolucion de
la produccion

total de juveniles
de dorada

en el area
mediterranea

en el periodo
1997-2015
(sobre FEAPy
APROMAR).

1997
1988
1900
2000
2001
2002
2003

35

La descarga en los puertos pesqueros de dorada
procedente de la pesca extractiva en diversos pa ses
del mar Mediterr neo y del oc ano Atl ntico sum
6.703 toneladas en 2014, cifra un 7,0 % inferior a la del
a o anterior. Esta cuanta permanece relativamente
constante en los ltimos a os, fluctuando entre 6.000
y las 8.000 toneladas anuales, mientras que la dorada
de crianza supone el 95,9 % del total de la oferta de
esta especie.

700

600

500

400

300

200

100

2005
2008
2007

2008
2009
2010
201
2012
2013
2014
2015



Informe La Acuicultura en Espaiia 2016

180.000
160.000
140.000
120.000
100.000
B0.000
Figura 29. S
Evolucion de la
produccion mundial 40.000
(t.) de dorada (Sparus
aurata), mediante 20.000
acuicultura y pesca,
en el periodo 1985- 0
2014 (FAO).

La producci n de dorada de acuicultura en Espa a en En 2015, la Comunidad Valenciana ha encabezado la producci n
2015 ha sido de 16.231 toneladas, pr cticamente id ntica de dorada de acuicultura en Espa a con 7.397 t (el 45,6 % del
ala de 2014. La m xima producci n anual espa ola de total), seguida por Murcia (4.103 t, el 25,3 %), Andaluca (2.333 t,

dorada tuvo lugar en 2008, con 23.930 t. el 144 %), Canarias (1.884t, el 11,6 %) y Catalu a (514t el3,2 %).
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Figura 31. Distribucion de las producciones de dorada en Espafia por Comunidades Auténomas en 2015.
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Aunque hoy en d a sigue llegando a los puertos pesqueros
espa oles una peque a cantidad de dorada silvestre
capturada por los barcos de pesca (819 toneladas en
2014), su volumen permanece relativamente constante
en torno a esa cuant a, mientras que la dorada de crianza
supone el 95,4 % del total de dorada puesta en el mercado.

La producci n de juveniles de dorada en Espa a en
2015 ha sido de 39,2 millones de unidades, lo cual
supone una dr stica reducci n del 40,3 % sobre el

Cultivo de LUBINA

La producci n acucola total de lubina (Dicentrarchus
labrax) en Europay el resto del arco Mediterr neo en 2015
se estima en 176.970 toneladas, seg n estad sticas de FAO,
FEAP y APROMAR. Esta cifra es un 6,2 % superioraladela o
anterior, y suma varios a os en crecimiento tras la reca da
de 2012. Sin embargo, debe se alarse que al igual que en
el caso de la dorada, tambi n en lubina es probable que las
estad sticas oficiales declaradas por algunas empresas de
Turqu a y Grecia sean inferiores a las reales.

dato de 2014. La producci n de estos juveniles de
dorada se concentra en Cantabria (41,1 %), Islas
Baleares (40,0 %) y Andaluc a (18,9 %).

La producci n espa ola de dorada de talla comercial
requiere de la importaci n de juveniles adicionales a
los de producci n propia. El origen de estos peces
es, por orden de importancia, Francia, Italia y Grecia.
Tambi n desde Espa a se exportan juveniles de
dorada a otros pa ses europeos y norteafricanos.

Los principales pases productores de lubina son
Turqu a, con 77.000 toneladas (que supone el 43,5%
del total de lubina), Grecia con 45.000 toneladas (25,4
%) y Espa a con 21.324 t. (12,0 %). Pero se produce
lubina en un total de 19 pa ses, incluyendo, adem s de
los anteriores, Italia, Egipto, Croacia, Francia, T nez,
Portugal, Chipre, Israel, Libia, Reino Unido, Bosnia,
Argelia, Montenegro, Malta, Eslovenia, Marruecos y
Emiratos rabes Unidos.

LUBINA (Dicentrarchus labrax)

Clase: Osteictios Orden: Perciformes - Familia: Moronidae Género: Dicentrarchus

Caracteres significativos y morfolog a: CCuerpo fusiforme y vigoroso con grandes

R

Dicentrarchus labrax

longitud.

escamas. Cabeza puntiaguda con las aberturas nasales peque as, ojos peque o0s y
boca grande. La mand bula inferior es algo prominente. Coloraci n gris plomizo, m s
oscura en la parte dorsal y laterales plateados. Sobre el op rculo tiene una mancha
b negra. Aleta caudal ligeramente ahorquillada. Alcanza un tama o de hasta 70 cm de

H bitat y biolog a: Especie litoral pel gica que se distribuye por las costas orientales del

oc ano Atl ntico, canal de la Mancha y mar B ltico, desde Noruega hasta Marruecos, y
por todo el mar Mediterr neo. Frecuenta los estuarios y lagunas litorales. Tolera amplias
variaciones de temperatura y salinidad del agua. La primera maduraci n sexual ocurre
generalmente a los 2-4 a 0s. Su longevidad se estima en unos 30 a os.

Cultivo: La lubina es un pez cuya crianza se realiza en casi todos los pa ses mediterr neos.
Los centros de cr a (“hatcheries”) producen huevos a partir de individuos reproductores
en condiciones muy controladas. Cada hembra llega a poner 250.000 huevos de 1 mm
de di metro por kilo de peso. Durante su primer mes de vida en cultivo, las larvas se
alimentan de organismos vivos: rot feros y artemia. Despu s inician una alimentaci n a
base de piensos fabricados con ingredientes naturales. Las instalaciones de crianza son
variadas: viveros flotantes en el mar, tanques de hormig n o estanques en tierra. Cada
lubina tarda entre 20 y 24 meses en alcanzar 400g desde que eclosiona del huevo. La talla
comercial abarca desde los 250 g hastam s de 1.500 g.
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Figura 34.

Evolucion de la produccion total
de lubina de acuicultura en el
area mediterranea y el resto del
mundo en el periodo 1985-2015
(Sobre datos FAO, FEAP y

APROMAR).
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Figura 35. Distribucion de la produccion de acuicultura de lubina en el area mediterranea en 2015 en volumen (toneladas) y valor (millones de
euros), sobre datos FAO, FEAP y APROMAR.
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Figura 36.
Evolucion de la produccion total i

de juveniles de lubina en el
area mediterranea en el periodo
1997-2015 (sobre FEAP y
APROMAR).
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La producci n de juveniles de lubina en 2015 en
Europa ascendi a 510,9 millones de unidades, un
3,8 % m s que en 2014. El principal pa s productor es
Turqu a, con 220 millones, junto con Grecia, con 175
millones. Mientras que con producciones menores
est n Francia (55,5 millones), Italia (27,5 millones) y
Espa a (24,9 millones de juveniles).

Figura 37.

Evolucion de la
produccion total
mundial (t.) de lubina
(Dicentrarchus labrax),
mediante acuicultura
y pesca, en el periodo
1985-2014 (FAO).

La producci n de lubina de acuicultura en Espa a en
2015 ha sido de 21.324 toneladas, un 22,7 % m s que
en 2014, cuando fue de 17.376 toneladas. La Regi n
de Murcia ha encabezado la producci n con 6.009
toneladas (el 28,2 % del total), seguida por Canarias
(5.767 t, el 27,0 %), Andaluca (5.356 t, el 25,1 %),
Comunidad Valenciana (3.874 t, el 18,2 %) y Catalu a
(3181, ¢l 1,5 %).

Aunque hoy en d a sigue llegando a los puertos pesqueros
espa oles una peque a cantidad de lubina silvestre capturada
por los barcos de pesca (568 toneladas en 2014), su volumen
permanece relativamente constante en torno a esa cuant a,
mientras que la lubina de crianza supone el 96,7 % del total.
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Aunque se contin a descargando en los puertos
pesqueros de diversos pa ses del mar Mediterr neo
y del oc ano Atl ntico lubina procedente de la
pesca extractiva, 8.401 toneladas en 2013 (un 12,2
menos que el a o anterior), su volumen permanece
relativamente constante, mientras que la lubina de
crianza supone el 94,9 % del total.
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T 80.000
60.000
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La producci n de juveniles de lubina en Espa a en
2015 ha sido de 24,9 millones de unidades, lo cual
supone una fuerte reducci n del 42,5 3% sobre el
dato de 2014. La producci n de alevines de lubina en
Espa a se realiza en Islas Baleares (72,9 %), Andaluc a
(18,5 %) y Cantabria (8,6 %).

La producci n espa ola de lubina de talla comercial
requiere de la importaci n de juveniles adicionales a
los de producci n propia. El origen de estos peces
es, por orden de importancia, Francia, Italia y Grecia.
Aunque tambi n desde Espa a se exportan juveniles
a otros pa ses.
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Cifras consolidadas del cultivo de DORADA y LUBINA

Dados los casi id nticos requerimientos biol gicos
de dorada y lubina, sus formas de producci n son
muy similares. Por ello, en numerosas ocasiones se
cultivan en las mismas granjas y ambas son sustituibles
entre si. Incluso a nivel de mercado, la situaci n de
la dorada afecta a la de la lubina, y viceversa. Por
ello, es interesante mostrar el an lisis conjunto de la
producci n de ambas especies.

La producci n acu cola total de dorada m s lubina
en Europa vy el resto del mundo en 2015 se estima

Otros
™ |srael
® Porlugal
© Malta
Francia
® Chipre
® Croacia
Figura 42, ® Tunez
Evolucion de la ® |talia
produccion conjunta = Eginto
de dorada y lubina de ™ Espaiia
acuicultura en el area ® Turquia
mediterranea y el resto “ Grecia
del mundo en el periodo
1985-2015 (Sobre

en 358.412 toneladas, seg n estad sticas de FEAP,
APROMAR y FAO. Esta cifra es un 3,9 % superior a la
de 2014.

La producci n conjunta de juveniles de dorada m s
lubina en el rea mediterr nea en 2015 (sin incluir
Egiptoy T nez) hasidode 1.057 millones de unidades,
lo cual supone una reducci n del 2,2 % sobre el dato
de 2014. Los principales pa ses productores por orden
de importancia son Grecia (420 millones), Turqu a
(340 millones), Francia (110 millones), Italia (87,5
millones) y Espa a (64,1 millones).
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Figura 43.
Evolucién de

la produccién
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juveniles de dorada
mas lubina en el
area mediterranea
en el periodo 1997-
2015 (sobre FEAP y
APROMAR).
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Cultivo de RODABALLO

La producci n total de rodaballo (Scophthalmus
maximus = Psetta maxima) de acuicultura en
Europa en 2015 se calcula en 11.555 toneladas, un 4,4
% superior a la de 2014. El principal pa s productor,
con diferencia, es Espa a, que puso en el mercado
7.815 toneladas (el 67,6 %). Portugal, con 3.144
toneladas es el segundo productor (el 27,2 %). Existen
producciones, aunque sustancialmente menores, en
Francia, Pa ses Bajos e Islandia.

Psetta maxima

RODABALLO (Pseita maxima)

Clase: Osteictios Orden: Pleuronectiformes «

Seg n las estad sticas de FAO de 2014, a nivel mundial
China es el principal pa s productor de rodaballo, con
gran diferencia respecto del resto de pa ses, con un
total de 65.000 toneladas, pero no consta si se trata
de la misma especie que en Europa. Espa a fue el
segundo pa s a nivel mundial, con las referidas 7.815
toneladas. Con todo ello, 1a producci n de rodaballo
de acuicultura en el mundo fue en 2013 de 71.851
toneladas, un 6,7 % menos que el a o previo.

Familia: Scophthalmidae Género: Psetta

Caracteres significativos y morfolog a: El cuerpo de los ejemplares adultos no presenta simetr a
bilateral, siendo redondeado y aplanado. Ojos saltones, situados sobre costado izquierdo.
Boca grande con mand bula prominente. Color superior marr n parduzco m s 0 menos os-
curo, que var a seg n el entorno, presentando numerosas manchas que tambi n cubren las
aletas. El flanco inferior est despigmentado. Puede alcanzar hasta 100 cm de longitud.

H bitat y biolog a: Es una especie bent nica que se distribuye por el Mar B ltico, Mar del Norte,

Canal de la Mancha, Atl ntico nororiental hasta Marruecos, Mar Mediterr neo y Mar Negro.
Alcanzan la madurez sexual durante el 4° 0 5° a o de vida.

Cultivo: En acuicultura la reproducci n se realiza en criaderos (hatcheries) en condiciones muy
controladas. Las puestas son de unos 500.000 a 1.000.000 de huevos por kilo de peso de la
hembra. Tras un per odo de incubaci n de 5a7 d as eclosionan las larvas. Durante su primer
mes de vida en cultivo se alimentan de organismos vivos: rot feros y artemia. Despu s inician
una alimentaci n a base de piensos fabricados con ingredientes naturales. Las instalaciones
de crianza suelen ser tanques circulares de hormig n en instalaciones en la costa.

Al contrario que en la dorada y la lubina, en el caso del
rodaballo sigue existiendo una parte importante del
aprovisionamiento de esta especie que procede de la
pesca extractiva europea (5.990 toneladas en 2014),
representando el rodaballo de crianza el 66,4 % del
total comercializado.

La producci n acu cola de rodaballo en Espa a en
2015 ha sido de 7.715 toneladas, pr cticamente
id ntica a la de 2014. Galicia es, con diferencia,
la principal Comunidad Aut noma productora de
rodaballo en Espa a (98,6 %), siendo el 1,4 % restante
producido en Cantabria.

Al igual que en el caso de la dorada y de la lubina, la
cantidad de rodaballo silvestre que es capturada por
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la flota espa ola es cada vez m s escasa y testimonial
en los mercados (41 t en 2014). La producci n de
rodaballo de acuicultura supone m s del 99,5 % de la
producci n de esta especie en Espa a. Aunque s son
relevantes las importaciones a Espa a de rodaballo
de la pesca procedentes de Europa, principalmente
desde los Pa ses Bajos.

La producci n de juveniles de rodaballo en Espa a en
2015 fue de 9,7 millones de unidades, sustancialmente
inferior a los 22,3 millones del a o anterior, aunque
es posible que en el dato de 2014 hayan sido incluidos
alevines pendientes de preengordar y que habr n
magnificado esa cifra. En Galicia es donde se produce
la pr ctica totalidad de los juveniles de esta especie,
aunque hay una peque a producci n en Cantabria.
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Figura 44.

Evolucion de la
produccion acuicola
de rodaballo en
Europa para el periodo
1985-2015. (Sobre
datos FAO, FEAPy
APROMAR).

Figura 45.

Evolucion de la
produccion europea
(t.) de rodaballo (Psetta
mdxima), mediante
acuicultura y pesca, en
el periodo 1985-2014
(FAQ).

Figura 46.

Evolucion de la
produccion acuicola de
rodaballo (Psetta maxima)
en Espaiia (2006-2015).
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Cultivo de CORVINA

La corvina es una especie que lleva pocos a os
siendo producida mediante acuicultura a gran escala.
La producci n de esta especie era pr cticamente
inexistente en el a 0 2000. La producci n de corvina
(Argyrosomus regius) en Europa en 2015 se calcula
en 4.871 toneladas, lo que supone un decremento
del 15,4 % respecto de 2014. Los principales pa ses
productores son Turqu a (2.000 t), Espa a (1.642 t),
Grecia (700 t) y Francia (226 t).

A nivel mundial, destaca la producci n de corvina
de acuicultura en Egipto, donde hacia el a o 2010
se producan 12.000 toneladas. Sin embargo, esta
producci n ha ido paulatinamente reduci ndose
hasta unas 6.000 toneladas actualmente.

La corvina es un pescado muy apreciado en aquellas
regiones en las que se ha consumido tradicionalmente,
sin embargo, dada su escasa pesca vy el reciente
inicio de su producci n mediante acuicultura, es
poco conocido en la mayor parte de los mercados.

Los principales pa ses que pescan esta especie son
Mauritania, Francia, Egipto y Portugal. En 2014 las
capturas mundiales de esta especie ascendieron a
9.127 toneladas, mientras que mediante su cultivo se
obtuvieron 11.770 toneladas.

La producci n de corvina mediante acuicultura
en Espa a en 2015 ha sido de 1.642 toneladas,
pr cticamente 50 % m s que en 2014. Esta cifra se
refiere a pescado finalizado y puesto en el mercado, y
no a incrementos de biomasa viva. Esta matizaci n es
importante en un pescado, como es la corvina, que se
cultiva hasta varios kilogramos de peso individual. El
grueso de la producci n de corvina espa ola procede
de la Comunidad Valenciana (97,4 %), y de forma
testimonial en Murcia (2,6 %).

La captura de corvina por parte de la flota de pesca
espa ola ha sido tradicionalmente anecd tica,
recibiendo los mercados corvina silvestre desde
Marruecos y el Sahara Occidental.

CORVINA (4rgyrosomus regius)

Clase: Osteictios Orden: Perciformes < Familia: Scienidae Género: Argyrosomus

Caracteres significativos: Cabeza relativamente grande y cuerpo alargado, gris-plateado
con mezcla de tonalidades oscuras. La cabeza est coloreada de amarillo con el hocico

w r 4
Argyrosomus regius

redondeado. Boca en posici n terminal sin barbillas, con dientes ¢ nicos y robustos.
Ojos peque os. Alcanza longitudes de entre 50 cm y hasta 2m, y un peso de hasta 40 kg.

H bitat: La distribuci n natural abarca el Atl ntico oriental, desde Senegal hasta el norte
de Francia, incluyendo Canarias y el mar Mediterr neo.

Cultivo: El cultivo de corvina se realiza en diversos pa ses mediterr neos. Los centros

de cra producen huevos a partir de individuos reproductores en condiciones muy
controladas. Una hembra de 1 m de longitud produce m s de 1.000.000 huevos al a o,
que presentan un di metro inferior a 1 mm. Durante su primer mes de vida en cultivo
las larvas se alimentan de organismos vivos: rot feros y artemia. Despu s se alimentan
de piensos fabricados con ingredientes naturales. Las t cnicas de crianza son similares
a las usadas para la lubina y la dorada, tanto en viveros flotantes en el mar como en
estanques de tierra. Las corvinas crecen sustancialmente m s r pido que la dorada o
la lubina, y pueden alcanzar 1 kg en 12 meses. La talla comercial est entre 1y 4 kg.

4
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Figura 50.

Evolucion de la
produccion acuicola de
corvina en Europa para
el periodo 1996-2015.
(Sobre datos FAO,
FEAP y APROMAR).

Figura 51.

Evolucion de la produccién
(t.) europea de corvina
(Argyrosomus regius),
mediante acuicultura y
pesca, en el periodo 1997-
2014 (FAO).

Figura 52.

Evolucion de la
produccion acuicola de
corvina (Argyrosomus
regius) en Espafa
(2000-2015).

43

H Croacia
Italia

® Francia

¥ Grecia

¥ Espaia

B Turquia

1898 7

1867
1888

2016

7.000

6.000

4,000

3.000

2.000

1.000

9.000

I 8.000

I 7.000

6.000

5.000

4.000

3.000

2.000

1.000

r 3.500

| 3.000

[ 2.500

[ 2.000

[ 1.500

F 1.000

2000
2001

2002

2003

2004

2005

2008

2007

2008

2009

2010

an

2012

2013

2014

2015

PROD. CORVINAACUICULTURA EUROPA (t.)

Produccién CORVINA Europea (1)

Produccion CORVINA (t.)



Cultivo de LENGUADO

El lenguado (Solea senegalensis) es la especie de
pescado que m s recientemente se han incorporado
a la producci n de acuicultura a gran escala en
Espa a. Supone la culminaci n de muchos a os de
investigaci n cient fica y desarrollo tecnol gico. Con
su cultivo se han abierto nuevas oportunidades de
negocio y de creaci n de empleo, convirti ndose
en una de las especies m s prometedoras para la
acuicultura espa ola. En estos momentos el principal
factor limitante para su producci n, con para la
mayor parte de las especies, son las complejidades
administrativas para conseguir localizaciones en la
costa en las que llevar a cabo su cultivo.

En 2015 se produjeron 664 toneladas de lenguado en Espa a,
un 20,5 % m s que en 2014. Esta producci n se localiza en
Galicia (58,4 %), Andaluc a (37,2 %) y Canarias (4,4 %).

Qisfandia
B Portugal
B Francia

BEspaia

Figura 53.

Evolucién de la produccion
acuicola de lenguado senegalés
(Solea senegalensis) en Europa
para el periodo 2005-2015. (Sobre
datos FAO, FEAP y APROMAR).

Figura 53b.
Evolucion de la produccién acuicola
de lenguado (Solea senegalensis) en

Solea senegalensis

La producci n de juveniles de lenguado en Espa a en
2015sum 7,4 millones de juveniles. La pesca de lenguado
senegal s desembarca globalmente 51 toneladas anuales,
mientras que del m s frecuente lenguado com n se
pescaron 30.333 toneladas en 2014.
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Cultivo de ATUN R0JO

Espa a es lder mundial en la investigaci n del
cultivo integral de at n rojo (Thunnus thynnus) y
existen experiencias muy satisfactorias tanto en su
reproducci n, como en la crianza hasta talla comercial.
Sin embargo, la producci nactual acu cola de at nrojo
consiste en el engrasamiento (engorde) de ejemplares
adultos capturados vivos. La pesca de los atunes se lleva
a cabo mediante artes de cerco, aunque tambi n con
almadrabas desde la costa. Con este engrasamiento,
que puede durar varios meses, se consigue aportar
valor a adido al at n al mejorar sus niveles de grasa
muscular y optimizar la regulaci n del mercado.

Las mejoras observadas en los Itimos a os en la
situaci n del stock silvestre de at n rojo auguran
crecimientos de esta actividad, que podr despegar
definitivamente con la domesticaci n completa de la
especie y su cultivo integral.

= Grecla

Tunez
Turguia
™ Ezpaia
= Croacia

Figura 54. = Malta
Evolucion de la produccion
acuicola (engrasamiento) de atlin

rojo en el mundo para el periodo
1986-2014 (Sobre datos FAQ).

= Ausiralia

Figura 55.

Evolucion de la produccion
acuicola (engrasamiento) de atlin
rojo en Espafia para el periodo
1984-2014 (Sobre datos FAQ).

Thunnus thynnus

La producci n mundial de at n rojo (Atl ntico y Sur)
en 2014 fue de 11.797 toneladas, lo que supone una
reducci n del 3,7 % respecto de 2013. Los principales
pa ses productores son Australia (63,9 %), Malta (14,9
%), Croacia (13,6 %) vy Espa a (2,7 %, con 320 t).
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Cultivo de otras especies de peces marinos

Cultivo de Anguila

El cultivo de anguila (Anguilla anguilla) es una actividad
tradicionalenEspa a,condiversosnivelesdeintensificaci n.
Su producci n depende de la captura de angulas silvestres,
dado que no existe suficiente conocimiento cient fico para
su reproducci n en cautividad, por ello su futuro est muy :
condicionado por el Plan de Recuperaci n europeo para Q,]

esta especie. Anguilla anguilla

Laproducci nespa olaanivel comercial de 2015, localizada
en la Comunidad Valenciana, fue de 380 toneladas, un
3,8 % m s que en el a o anterior. Su destino es tanto la
repoblaci n como el consumo.

A nivel global, en 2014 se produjeron mediante su cultivo
4.922 toneladas de anguila europea. Europa concentr
4.570 de esas toneladas.

Cultivo de Besugo

La producci n de besugo (Pagellus bogaraveo) en Europa
se realiza nicamente en Galicia. En 2015 supuso la puesta
en el mercado de 104 toneladas, dato inferior en un 39,5
% a 2014. No s prev un incremento significativo de la
producci n de esta especie en los pr ximos a 0s, aunque
s existen algunas | neas de investigaci n sobre su cultivo en
varias comunidades aut nomas espa olas. Pagellus bogaraveo

ol



5.6.2 Cultivo de moluscos

La acuicultura espa ola destaca a nivel europeo y
mundial por la crianza de moluscos bivalvos. En el
a 0 2014 supuso 222.543 toneladas, el 78,8 % de la
producci n acu cola total nacional.

Cultivo de mejillon

La producci n de mejill n en Espa a en los ltimos
lustros, se mantiene en una horquilla de entre 170.000
y 240.000 toneladas. Sus diferencias interanuales
est n condicionadas a la mayor o menor frecuencia
de aparici n de los episodios de mareas rojas que
impiden la recolecci n regular del molusco.

La producci n recogida de mejill n en 2014 fue de
220.449 toneladas y un valor total en primera venta de
casi 117,5 millones de euros.

Cinco son las comunidades aut nomas espa olas
en las que se cultiva mejill n, pero se asienta
principalmente en su cultivo tradicional desde bateas
en las 5 r as gallegas y representa un destacado motor
de desarrollo social y econ mico de esas zonas
que est n estrechamente vinculadas a los sectores
mar timo, pesquero y acu cola. La producci n gallega
representa el 97 % del mejill n total nacional. Si bien,

Figura 56.
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tambi n existen producciones en el delta del r o Ebro
en Catalu a, en Andaluc a, en el puerto de Valencia y
en Baleares.

La semilla de mejill n (mejilla) se recolecta del medio

natural para su encordado en bateas o long-lines, o
bien mediante el uso de cuerdas colectoras.

r 300.000
r 250.000
- 200.000
- 150.000

r 100.000

Produccion MEJILLON (t.)

- 50.000

JACUMAR). g

1962
964
1966
1068 ]
1970
1972
1974
1978

62

1078 ]
1980 ]

1082 ]

1984
1988
1988
1880
1892
1004
1996
1908
2000
2002 ]
2004
2008
2008
2010
2012
2014



Cultivo de ostras

Las ostras son el segundo grupo de moluscos en
importancia en t rminos productivos en Espa a. Dos
son las especies producidas: la ostra plana (Ostrea
edulis) y la ostra japonesa (Crassostrea gigas). la
producci n conjunta en 2014 de ambas especies fue
de 985 toneladas y su valor econ mico en primera
venta 4,2 millones de euros.

De la especie ostra japonesa se produjeron en 2014
en Espa a 558 toneladas, principalmente en Galicia,
Catalu a, Andaluc a, Asturias, Cantabria y Comunidad
Valenciana. Su valor total fue de 2,0 millones de euros.

Galicia es la principal comunidad aut noma
productora de ostra plana, seguida de la Comunidad
Valenciana. En total, en 2014 se produjeron en Espa a
427 toneladas de esta especie, con un valor de 2,2
millones de euros.

El cultivo de ostra se puede realizar a trav s de
varias t cnicas, pero las habituales en Espa a son el
cultivo intermareal en parques de cultivo, o en cultivo
vertical desde bateas utilizando cestillos. La semilla de
ostra se obtiene de criaderos, tanto nacionales como
de importaci n.

* Oslra japonesa === Oslra plana

Figura 57.
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Cultivo de almejas

En Espa a se producen tres especies de almejas: fina,
babosa y japonesa, con una producci n conjunta en
2014 de 883 toneladas y un valor econ mico de 8,0
millones de euros.

La almeja japonesa (Ruditapes philippinarum) es la
principal especie que se cultiva en Espa a. Tiene una
concha cuyo color var a entre marr n, gris y negro, con
estras muy marcadas que forman cuadr culas. Se la
conoce como almeja italiana, por la importancia de su
producci nen este pa s. En 2014 su producci n fue de
646 toneladas, con un valor de 4,4 millones de euros.

La almeja fina (Ruditapes decussatus) es tambi n
conocida como almeja de Carril. Su color, entre blanco
y marr n claro, vara dependiendo de la arena donde
se cre. La cara interna es de color blanco brillante con
tonos amarillentos, a veces azulados en la zona cercana al
umbo que est situado en la parte anterior de la concha.
En el a 02014 se produjeron en Espa a 167 toneladas
de esta especie, que alcanzaron un valor econ mico en
su primera venta de 2,9 millones de euros.

La almeja babosa (Venerupis pullastra) es de color gris
o crema con manchas marrones. Su concha es ovalada
y en su superficie externa presenta | neas conc ntricas
que se cruzan con I neas radiales m s finas. En 2014 se
produjeron 70 toneladas, con un valor econ mico en
primera venta de 0,7 millones de euros.

La semilla para la producci n de almeja procede
de criaderos y en menor medida de su recogida en
bancos naturales.

En Espa a el cultivo de almeja se realiza en parques
de cultivo 0 en bancos naturales con buena corriente
de agua y a distintas profundidades seg n la especie.
En los tres casos su cultivo se basa en el cuidado de
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Ruditapes philippinarum

Venerupis pullastra

Ruditapes decussatus

los fondos arenosos, la eliminaci n de algas, el
control de los depredadores, la oxigenaci n del
sustrato, el rareo de la poblaci n cuando sea
excesiva y la siembra de ejemplares juveniles.



Figura 58.
Evolucién de la produccion
acuicola de almejas en

Espaiia entre 1996 y 2014
(segun FAO-JACUMAR).

Cultivo de Abaldn

El abal n, tambi n conocido como Oreja
de mar, es un molusco gaster podo cuyo
consumo es muy apreciado en el mercado de
consumo asi tico. Sus conchas son tambi n
estimadas por la calidad de su n car.

Desde 2014 est en funcionamientoen Espa a
una granja de abal n localizada en Galicia. Su
sistema de producci n es tecnol gicamente
m s complejo que el del resto de moluscos
criados en Espa a.

A nivel mundial, se produjeron mediante su

cultivo 128.208 toneladas de abalones. China
es el primer productor, con el 90,0 %.
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5.6.3 Cultivo de otras especies

Cultivo de Microalgas

En diversas regiones de Espa a se localizan empresas
dedicadas a la producci n comercial de microalgas.
Sus instalaciones son sofisticadas y desarrollan
importantes esfuerzos en investigaci n, desarrollo e
innovaci n. El destino de las microalgas producidas es
la nutrici n humana, alimentaci nanimal (incluyendo
acuicultura), biocombustibles y cosm tica, entre
otros. En Espa a se produjeron en 2015 m s de 3.000
kilogramos de microalgas.

Las microalgas han sido incorporadas en 2015 al
Reglamento europeo de producci n  ecol gica,
con lo que se le abren nuevas posibilidades de
comercializaci n.

Cultivo de Langostinos

La producci n de langostinos no est generalizada
en Espa a. Tras un prometedor arranque de esta
actividad en los a os 80 del siglo pasado, su cultivo
qued relegado a peque as granjas especializadas.
Actualmente se encuentra en funcionamiento un
establecimiento en Medina del Campo (Valladolid),
que viene demostrando un gran dinamismo y
capacidad de innovaci n. Existe otra iniciativa m s
reciente en Castillo del Romeral (Las Palmas).

Cultivo de Macroalgas

La utilizaci n de macroalgas para usos como la
obtenci n de agar y gelatinas o como fertilizante
agr cola es tradicional en la costa norte de Espa a.
La mayor parte son obtenidas del medio natural sin
mayor intervenci n humana que su recolecci n
o recogida de arribazones, pero existen diversas
iniciativas en marcha para su cultivo. APROMAR
est trabajando en varias iniciativas para facilitar la
ordenaci n administrativa de esta actividad.
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9.7. Acuicultura continental

Cultivo de TRUCHA ARCO IRIS

La producci n acu cola mundial de trucha arco iris
(Oncorbynchus mykiss) en 2014 ha sido de 812.939
toneladas, lo que supone una ligera disminuci n
del 0,7 % con respecto al a o anterior. Se trata del
segundo a o de reducci n de la producci n despu s
de 50 a os de continuo crecimiento y un m ximo en
2012 de 882.187 toneladas.

Los principales pa ses cultivadores de trucha arco
iris son Chile con 151.773 toneladas (el 18,7 % del
total mundial), Ir n con 126.515 toneladas (15,6 %),
Turqu a con 112.345 toneladas (13,8 %) y Noruega
con 68.910 toneladas (8,5 %). Otros pa ses relevantes
son Dinamarca, Italia, Francia, Per | China, Rusia y los

EEUU, pero es una especie producida en 78 pa ses
distribuidos por todo el mundo.

La mayor parte de la trucha arco iris se produce en
agua dulce (70 %), pero una parte relevante de su
producci n finaliza su cultivo en agua salada, sobre
todo en Chile y Noriega.

La producci n de trucha arco iris en Espa a en 2014
se calcula en 15.111 toneladas, un 4,8 % menos que
en 2013 y muy lejos de sum ximo de 35.384 toneladas
en 2001. Las principales regiones productoras son
Castilla y Le n, Galicia, Andaluc a, Catalu a, La Rioja,
Castilla la Mancha, Asturias y Arag n.

TRUCHA (Oncorbynchus mykiss)

Clase: Actinopterygii Orden: Salmoniformes - Familia: Salmonidae Género: Oncorhynchus

Caracteres significativos: CCuerpo de forma alargada, fusiforme y aleta adiposa presente.
Coloraci n azul a verde oliva sobre una banda irisada rosada a lo largo de la | nea

lateral y plateada por debajo de ella. Lomo, costados, cabeza y aletas cubiertas con
peque os puntos negros. La coloraci n var a de oscuro intenso a brillante-plateado.
Suele medir m s de 40 cm, aunque puede alcanzar 1 m y pesar hasta 17 kg.

H bitat y biolog a: sta especie es capaz de ocupar muchos h bitats diferentes. Son peces
di dromos, pueden abarcar desde un ciclo de vida en agua marina, pero que desova

Oncorhynchus mykiss

en agua dulce (an dromos), o al contrario, viven en agua dulce y desovan en el mar

(cat dromos). Los primeros suelen vivir unos 11 a os y los segundos suelen vivir un
m ximo de 6 a os, y se reproducen por primera vez al tercer a o de vida. La trucha,
en un ciclo de vida an dromo tienen un crecimiento r pido, alcanzando los 7-10 kg
en3a os, mientras que en agua dulce s lo alcanzan 4-5 kg en el mismo lapso.

Cultivo: Su crianza se realiza en medio mundo. Las hembras son capaces de producir
hasta 2.000 huevos por kg de peso corporal. Los huevos son de tama o relativamente
grande (3-7mm de di metro). Tras su eclosi n, los alevines se nutren durante un bre-
ve per odo de tiempo del alimento de reserva que les proporciona la ves cula vitelina.
Despu s inician una alimentaci n basada en piensos elaborados con ingredientes
naturales. Las granjas acu colas son variadas, existiendo estanques en tierra, instala-
ciones en hormig n o fibra e incluso jaulas en agua dulce o salada. La trucha arco ris
suele tardar 10 meses desde la eclosi n hasta alcanzar el tama o raci n (250-300 g),
si bien los tama os comerciales abarcan desde unos 50 a 5.000 g de peso.

o/
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Figura 59.
Evolucion de la
produccion de
acuicultura de
trucha arco iris en
el mundo en el
periodo 1956-2014
(sobre datos FAO).

Figura 60.
Evolucién de
la produccion

acuicola de

trucha arco iris
(Onchorynchus
mykiss) en Espafa
(1954-2014). Datos
FAO.
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Cultivo de Esturidn

Se producen varias especies de esturi n en el mundo, englobadas
todas dentro de la familia Acipenseridae. La producci n acu cola
conjunta de todas las especies de esturi n en el mundo en
2014 fue de 88.576 toneladas, un 16,6 % m s que en 2013. Los
principales pa ses productores son China (el 85,7 %), Rusia (4,0
%) y Armenia (3,3 %), pero la lista suma 32 pa ses.

El despegue de la acuicultura de esturiones surgi con la
reciente prohibici n del comercio internacional de caviar. Desde
entonces, el nico caviar que se puede adquirir en los mercados
internacionales es el obtenido mediante el cultivo de los peces.
La producci n mundial actual de caviar de acuicultura son unas
263 toneladas, de las que 110 son obtenidas en la Uni n Europea.
Aunque el caviar es el objetivo primario del cultivo de esturiones,
su filete es tambi n comercializado.

En Espa a se cultivan dos especies, el esturi n del Adri tico
(Acipenser naccarii) y, en menor medida, el esturi n Siberiano

Acipenser naccarii

Acipenser baerii
(Acipenser baerii). La producci n de filete de estos esturiones
sum 80 toneladas anuales y su caviar 4 toneladas.
Figura 61.
Evolucion de
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2014). Datos FAO.
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Cultivo de tenca

La tenca (Tince tinca) es una especie exclusivamente europea.
Su cultivo supuso en 2014 un total de 1.309 toneladas. Francia es
el principal productor, con 900 toneladas, seguido por la Rep -
blica Checa (151 t) y Alemania (146 t). Se produce en 13 pa ses.

En Espa a se produjeron 23 toneladas en 2014, cultivadas en
charcas, principalmente en la comunidad aut noma de Castilla y
Le n.Estacifraest lejosdelosm ximos que alcanz a finales de
lad cada de los ochenta rondando las 460 toneladas.

1092
1994
1996 -
1098

20001
2002
2004 1

14978 4
1980
1982
1984
19686 1
1988
1480

60

2006

2008 -

2010

2012 4

2014

r 500

400

r 300

F 200

100

Tinca tinca

=
=T
(5]
=z
i}
-
@
=
=
2
o
o
=3
-
o
2
a

Figura 62.

Evolucién de la
produccién acuicola
de tenca (Tinca tinca)
en Espafia (1978-
2014). Datos FAO.



6. Comercializacion y consumo de los productos

de la acuicultura en Europa y Espana

6.1 El consumo de productos acuaticos en la Unidn Europea

La Uni n Europea es el primer y m s atractivo mercado
mundial para los productos acu ticos, tambi n llamados
pesqueros. En 2014 absorbi 14,4 millones de toneladas.
Pero, frente a los constantes incrementos mundiales en la
producci n de productos acu ticos, esencialmente por el
crecimiento de la acuicultura, enla Uni n Europea se da la pa-
radoja de una tendencia decreciente en su producci n. Esto
implica la necesidad de importarala Uni n Europea elevadas
cantidades de productos acu ticos cadaa o, que en 2014 su-
pusieron un saldo neto negativo de 6,9 millones de toneladas,
y que se corresponden con el 74 % del consumo, siendo por
tanto la autosuficiencia de tan solo el 26 %.

“En la Union Europea se da la
paradoja de una decreciente pro-
duccion de productos acuaticos a
pesar de un incremento en el con-
sumo de los mismos.”

Los incrementos en el consumo de productos acu ti-
cos en el mundo se debe a una concurrencia de fac-
tores. Por un lado, a una mayor concienciaci n sobre
los beneficios nutricinales de los pescados y de otros
alimentos acu ticos, as como el reconocimiento de
sus valores gastron micos. Tambi n por el aumento
en la oferta de productos de valor a adido, junto con
el amplio desarrollo de las cadenas log sticas de distri-
buci n.Adem sy de forma general, la globalizaci n ha
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llevado a un mayor conocimiento de otras culturas y
sobre nuevas formas de consumo que incluyen el pes-
cado como elemento protagonista.

Debe conocerse que la gran dependencia de la Uni n
Europea en cuanto a las importaciones de productos
acu ticos juega en detrimento de los productores de la
propia Uni n. Esto se debe a que en los restaurantes,
comedores y pescader as de la Uni n Europea la infor-
maci n que reciben los consumidores es insuficiente.
Esta falta de transparencia puede iniciarse en cualquier
eslab n de la cadena, no necesariamente en el ltimo,
pero es constatable a pesar de mejoras recientes. Esta
circunstancia impide a los consumidores valorar ade-
cuadamente que las frecuentes diferencias de precio
entre los productos locales y los de importaci n llevan
aparejadas diferencias proporcionales de calidad, y que
adem s ocultan externalidades ambientales y sociales
que permanecen en los pa ses de origen, generalmente
en v as de desarrollo.

El valor econ mico de las importaciones de alimentos
de origen acu tico desde pa ses extracomunitarios ha
ido aumentando desde 2009, con una tasa media de
crecimiento anual del 6 %. En 2014, la Uni n Europea
import productos acu ticos por un valor aproximado
de 21.000 millones de euros. Comparativamente,
estas importaciones son en t rminos de valor cuatro
veces mayores que las de carne. Noruega y China
son los principales pa ses proveedores de la Uni n.
Las importaciones desde Noruega, que cubren 25



% del total, alcanzaron su punto m ximo en 2014,
consistentes en su mayor parte en salm n Atl ntico.
China es, por otra parte, el 1 der de pescado blanco
procesado (bacalao y abadejo) para la Uni n Europea.

En 2014, las exportaciones de productos acu ticos
desde la Uni n Europea fueron de 2 millones de
toneladas y un valor de 4.300 millones de euros. Estas
exportaciones se componen casi exclusivamente de
productos de captura, quedando la producci n de
acuicultura propia para el mercado interno.

El consumo aparente de productos acu ticos por
persona en 2012 ( ltimo dato disponible) en la
Uni n Europea fue de 23,9 kg, lo que supone una

Usos no alimentarins
Saldo neto Import-Export
Produceion Acuicultura
Desembarcos Pesca

2016

reducci ndel3 % frente al a o anterior. Esta tendencia
descendente se inici en 2008, cuando el consumo
de pescado per ¢ pita alcanz los 26 kg. Sin embargo,
aunque los consumidores de la Uni n compran cada
vez menos pescado pagan por | precios cada vez m s
elevados. El consumo en la Uni nest dominado por la
oferta de pescado silvestre, que representa el 75 % del
valor total. Entre las especies acu ticas preferidas est n,
por orden de mayor a menor, el at n (varias especies),
bacalao, salm n, abadejo, arenque, mejillones,
merluza, caballa, panga y langostinos. Es de destacar la
posici n preferencial de varias especies de acuicultura
a parte del salm n Atl ntico, como dorada, lubina,
adem s de mejill ny panga, esta ltima mostrando una
estabilizaci n en su consumo.
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Figura 63.

Evolucién del origen de
los productos acuaticos
consumidos en la Unién
Europea hasta 2015,
en toneladas de peso
vivo. Se consideran

las producciones de
acuicultura y pesca de
la UE ademas del saldo
neto de importaciones
y exportaciones,
ademas de los usos no
alimentarios (AIPCE y
FAOQ).
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6.2 El consumo de alimentos en Espaia

Los factores clave en la evoluci n del consumo de alimen-
tos en Espa a en 2015 han sido una disminuci n de la po-
blaci n espa ola consumidor, el incremento del n mero
de hogares, una tendencia decreciente del ndice de Pre-
cios de Consumo (IPC) general y un incremento del ndi-
ce de Precios de Consumo (IPC) del grupo de alimentos
y bebidas no alcoh licas, adem s de la recuperaci n del
consumo en la restauraci n tras la crisis.
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El gasto total en alimentaci nenEspa a, tanto en los hogares
como fuera de los mismos, fue de 99.037 millones de euros, lo
que supone un incremento del 1,01 % respecto dela 02014

Considerando s lo el gasto alimentario realizado en los
hogares, fue de 67.043 millones de euros, lo que significa
un aumento del 0,9 %. Esta evoluci n es el resultado
combinado de un descenso en el consumo (-1,3 %) ala vez



que un mayor precio medio de los alimentos adquiridos
(+2,2 %). El consumo per ¢ pita medio ascendi a 656,7
kilogramos/litros por persona, mientras que el gasto per
¢ pita medio fue de 1.502,9 euros por persona. El canal
preferido paralas compras de productos de alimentaci n
sigue siendo el supermercado, representando el 44,1 %
de las compras. Tambi n es el canal preferido en el caso
de las compras de productos envasados, representando
el 52,8 %. Sin embargo, la tienda tradicional es el
canal preferido para la compra de productos frescos,
significando el 35,6 % de las compras.

El gasto en alimentaci n fuera de los hogares espa oles
en 2015 fue de 31.994 millones de euros, mostrando
un aumento del 1,2 % respecto al a o anterior. En
este caso, esta evoluci n es el resultado tanto de un
aumento en el n mero de visitas a establecimientos
de restauraci n (+0,8 %), como del gasto medio por
comensal (+0,4 %). Todos los canales de restauraci n,
a excepci n de los hoteles, situaron sus ventas en
crecimientos positivos. Adem s, los comedores de
empresa y los restaurantes de servicio r pido crecieron
por encima de la media.

6.3 El consumo de productos acuaticos en Espaiia

En cuanto al consumo de productos acu ticos en los
hogares en 2015 (pescados frescos, pescados congelados,
moluscos, crust ceos y conservas de pescados y
moluscos), cay un 2,4 % en volumen respecto a 2014. Su
valor econ mico, por otra parte, permaneci casi estable
(+0,3 %) como consecuencia del incremento de su precio
medio enun 2,7 %, lo quellev auna media de 7,76 euros/
kg. Estos hogares espa oles destinaron el 13,4 % de su
gasto en alimentaci n y bebidas a la compra de productos
acu ticos, realizando un gasto medio anual aproximado
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por persona de 201 euros. Los meses de mayor volumen y
valor en compras de pescado y otros alimentos acu ticos
son siempre los ltimos, coincidiendo con el periodo
navide o.

El45 % de los kilos de pescado consumidos en los hogares
corresponde a pescado fresco (o descongelado en el
punto de venta), situ ndose como el formato con m s
presencia en los hogares. El segundo puesto corresponde
a las conservas, con un 17,3 % de los kilos.
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Figura 64. Evolucion del consumo de productos acuaticos (acuicultura mas pesca) en los hogares espafioles en 2015 (fuente: Dir. Gral. de la

Industria Alimentaria del MAGRAMA)
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Tabla 13. Principales magnitudes estadisticas en la comercializacion de pescado en Espana para su consumo en hogares en 2015. Datos de la Direccion

General de la Industria Alimentaria del MAGRAMA.

TAM* Diciembre 2015 vs Diciembre 2014

Productos Cantidad consumida
en el mes (miles de t.)

Evolucion Valor (Millones de €) Evolucion ~ PVP(€/Kg)

TAMpic2014  TAMDpic 2015

%15/14 TAMpic2014  TAMbic 2015 %15/14  TAM mes 2015

TOTAL PESCA 1.183,58 1.155,17 24 8.943,34 8.968,60 0,3 25,90
PESCADOS 663,06 645,10 2,7 4.602,77 4.632,97 0,7 14,46
P. FRESCOS 528,78 519,39 -1.8 3.74131 3.785,28 1,2 11,64
LENGUADO 36,12 32,40 -10,3 326,93 307,93 5,8 0,73
SALM N 52,20 62,42 19,6 473,15 558,67 18,1 1,40
LUBINA 18,15 22,39 234 150,84 187,33 242 0,50
DORADA 26,99 23,67 123 201,79 186,76 74 0,53
RODABALLO 4,64 4,95 6,7 41,72 45,89 10,0 0,11
TOTAL ALIMENTACION 29.686,48 29.295,95 -13 66.443,46 67.043,60 0,9 656,73
PARTICIPACION del GASTO per PRECIO MEDIO
Productos MERCADO en VALOR ** CAPITA (€) (€/Kg.) Evolucion
TAMpic2014  TAMpic 2015 TAMpic 2014 TAMpic 2015 TAMpic 2014 TAMpic 2015 Var %
TOTAL PESCA 13,46 13,38 199,52 201,05 7,56 7,76 2,6
PESCADOS 0,93 6,91 102,68 103,86 6,94 7,18 3,5
P. FRESCOS 5,03 5,05 83,47 84,85 7,08 7,29 3,0
LENGUADO fresco 0,44 0,41 0,55 6,22 9,16 9,56 44
SALM N fresco 0,64 0,75 9,56 11,25 8,85 8,63 25
LUBINA 0,23 0,28 3,37 4,20 8,31 8,36 0,6
DORADA 0,30 0,28 4,50 4,19 7,48 7,89 55
RODABALLO 0,06 0,07 0,93 1,03 8,99 9,27 3,1
Notas:  * TAM = Mes en curso + 11 meses anteriores.

** PARTICIPACION del MERCADO en VALOR representa el % de gasto en cada producto comprado con el Gasto Total en Alimentacion (= 100%)

Fuente: Subdir. Gral. de Estructura de la Cadena Alimentaria. Direccion Gral. de
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Volumen

El consumo de productos acu ticos per ¢ pita anual
en los hogares espa oles (sin contabilizar el consumo
en restauraci n y otros canales extradom sticos)
fue de 25,90 kilos en 2015. Esto supone un 1,9 %

dustria y I ios. MAGRAMA

%Variac.
mismo periodo afio anterior

Valor Volumen

< Pescados frescos 12%  -1,8% Figura 65.
64% Importancia de

Pescados congelados -1,6% !
los diferentes

sern) % -3.3% .
Marisco/Moluse cong 1,9% 3,3% tipos de productos
MariscoMolusc fresco  27%  -4,7% acuaticos en 2015
Manisco/Molusc cocido -3,4% -576% €n su consumo en
Cons Pescado/Moluseo 1 29 18% hogares en 2015

(MAGRAMA).

menos que lo consumido en 2014. El pescado fresco
(incluido el comprado descongelado) fue su principal
componente (11,64 kg), aun a pesar de una reducci n
del 1,8 % anual.



% Variacion respecto al mismo periodo afio anterior

Figura 66.
Distribucion
porcentual de la
compra de productos
acuaticos en

2015 por tipos de
establecimientos
(MAGRAMA).
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10,2% -6,9% -1,4%

49,1
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6.4 El consumo de pescado fresco en Espaiia

En 2015 ha tenido lugar una ca da del 1,8 % en la cantidad
de pescado fresco (incluido el vendido descongelado)
comprado por los hogares espa oles, a la vez que su coste
creci un 1,2 %, completando 2015 con un precio medio
de 7,29 €/kg. Con ello, los hogares espa oles destinaron el
5,65 % de su presupuesto a la compra de pescado fresco,
lo que supuso un gasto per ¢ pita anual de 84,85 €.

El 30,1 % de los kilos de pescado fresco comprados por
los hogares lo fue en aquellos formados por personas
mayores retiradas. Le siguieron los hogares constituidos
por parejas adultas sin hijos (15,9 %). En el otro extremo
est n los hogares formados por j venes independientes,
que son responsables de tans loel 1,6 %. Con ello, el perfil
de la familia consumidora de pescado fresco en Espa a

) 0,9%
48,3

Figura 67.
Distribucion porcentual
de la compra de

productos acuaticos 10,1

en 2015 por tipos _
de establecimientos
(MAGRAMA). Hipermercado Supermercados

Autoservicios

65

% Variacion respecto al mismo periodo afo anterior

se corresponde con hogares formados por retirados, por
parejas con hijos mayores y por parejas adultas sin hijos.
Son hogares de rentas acomodadas cuyo responsable de
compras supera los 50 a os.

El 49,1 % de los kilos de productos acu ticos que se
adquirieron para su consumo dom stico se compraron
en supermercados y autoservicios. En las tiendas tipo
descuentose compr s loel7,4 %, peroconunaevoluci n
positiva del 10,2 %. Por Itimo, la tienda tradicional
especializada mantuvo una notable cuota del 27,15 %, si
bien con una reducci n del 6,9 %.

Existe un incremento generalizado de precio durante el
a 02015 en todos los canales de compra.

91,0% A -1,5% 14,4%

2,3 3,4 04

|
Otros Canales

E-commerce

T. Tradicional

T. Descuento
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Figura 68.

Evolucion del consumo de pescados de la
acuicultura y de la pesca en los hogares
espafioles en 2015. Se indica la cantidad (t.) y
el precio de venta al pablico (fuente: Dir. Gral.
de la Industria Alimentaria del MAGRAMA)

* Fuente: Subdir. Gral. de Estructura de la Cadena
Alimentaria. Dir. Gral. de Industria y Merc.
Alimentarios. MAGRAMA



6.5 Comercializacion de dorada

El precio medio en primera venta de dorada de acuicultura
producida en Espa a en 2015 fue de 5,84 euros/kg. Esta
cifra es 0,39 euros/kg superior al precio medio de 2014.
El valor total de las 16.231 toneladas de dorada espa ola
comercializada ha sido de 94,79 millones de euros.

Atendiendo al consumo de dorada en los hogares espa oles
en 2015, este se redujo un 12,3 %, quedando en 23.670
toneladas, seg n el Panel de Consumo del MAGRAMA. Esta
cifra significar a el consumo en hogares de apenas 530 g de
dorada por persona en 2015, es decir, tan s lo dos raciones
ala 0. APROMAR considera que estas cifras de consumo en
hogares (excluyendo el extradom stico) est n magnificadas
por cuesti n de procedimiento en el muestreo empleado
por el Panel de Consumo del MAGRAMA. Sin embargo, la
asociaci n valora como adecuados e ilustrativos los ndices
de variaci n que informan.

Elvalor totaldelaventaalp blicode esas cantidades de dorada
para su consumo en hogares, informadas en las estad sticas
del MAGRAMA, habr a supuesto en 2015 una reducci n del
0,4%, y significar a un total de 186,7 millones de euros, con un
precio medio de ventaal p blico (PVP) de 7,89 euros/kg. Este
precio medio represent un incremento del 35,1 % sobre el

precio de primera venta, lo cual en valores absolutos fueron
2,05 euros m s pagados por los consumidores finales por cada
kilo que los cobrados por los productores.

La comercializaci n de la dorada de acuicultura se realiza
principalmente a trav s de supermercados y grandes
superficies. Las pescaderas tradicionales (comercio
especializado) son la tercera va de venta. Existe tambi n
comercializaci n a trav s del canal extra dom stico Horeca
(Hosteler a, Restauraci ny Catering), pero la mayor parte del
consumo se realiza en los hogares (85% aproximadamente).

Anivel global, el principal mercado para la dorada sigue siendo
Italia, donde se consumen m s de 45.630 toneladas anuales.
Los siguientes tres mercados son Turqu a, Espa ay Grecia.

APROMAR estima en 20.130 toneladas el consumo
(producci n + importaciones - exportaciones) de dorada en
2015enEspa a, pr cticamente similaral dela o anterior. Ia
producci n nacional de esta especie mediante acuicultura
alcanz  16.230 t, y la pesca 820 t, a la vez que se importaron
10.500 t y se exportaron 7.420 t. Con ello, la producci n
nacional de dorada cubre aproximadamente el 47,8 % del
mercado espa ol de la especie.

2013 —2014 =—2015
T50€
7.00€
Figura 69.
8,50 € Evolucion de los
precios medios
20 600€ A (Euros/kg) de
3 comercializacion
S 550¢€ A de dorada (400/600
l'II--'I:J g.) en MercaMadrid
g 500€ 1 y MercaBarna
o J‘ / (precios de salida
. 450 € de Mercas) entre
2013y 2015 (datos
4,00€ - del M° de Economia
y Competitividad).
350 € - Todos los valores de
% precio son nominales,
3.00€ es decir, no han sido

6/

ajustados con las
variaciones del IPC.
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Figura 70.
Evolucién de los
precios medios
(euros/kg) de
comercializacion
de dorada en sus
tres principales
tallas comerciales
de la entrada

de MercaMadrid
(considerables como
equivalentes a los
de primera venta)
entre 2010 y 2015
(M° de Economia 'y
Competitividad).

Figura 71.

Evolucién de los
precios de dorada
de salida de Mercas
y del PVP entre
2010 y 2015 (Euros/
kg). Todos los
valores de precio
son nominales, es
decir, no han sido
ajustados con las
variaciones del IPC.
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6.6 Comercializacion de lubina

El precio medio en primera venta de lubina de acuicultura
producida en Espa a en 2015 fue de 5,64 euros/kg. Esta
cifra es 0,15 euros/kg inferior al precio medio de 2014.
El valor total de las 21.324 toneladas de lubina espa ola
comercializada ha sido de 120,27 millones de euros.

El consumo de lubina en los hogares espa oles se
increment en 2015 en un 23,4 % en cantidad respecto
de 2014, quedando en 22.390 toneladas, seg n el Panel
de Consumo del MAGRAMA. Esta cifra significara el
consumo en hogares de 500 g de lubina por espa ol
en 2015. APROMAR considera que, al igual que en el
caso de la dorada, si bien los porcentajes de variaci n
en el consumo de lubina pudieran ser correctos, son
n meros magnificados por cuesti n de procedimiento
en el muestreo empleado por el Panel de Consumo del
MAGRAMA.

El valor total de la venta al p blico de esas toneladas de
lubina para su consumo en hogares habra alcanzado,
seg n el MAGRAMA, 187.330 millones de euros, con un
incremento del 24,2 % respecto de 2014. El precio medio

7,00 € 1
650 € 1
6,00 € 1
550 € o

Figura 73.
Evolucion de los
precios medios
(Euros/kg) de
comercializacion de
lubina (400/600 g.) 400€ 1
en MercaMadrid y
MercaBarna (precios 350 €

s00€ |

LUBINA Euros/Kg

450 € 1

de venta al p blico (PVP) para la lubina en 2015 fue 8,36
euros/kg, lo que supuso un encarecimiento del 0,6 %. Este
PVP de la lubina pagado por los consumidores supuso un
incremento del 48,2 % sobre el precio de primera venta,
lo cual en valores absolutos fueron 2,72 euros por kilo
m s pagados por los consumidores que los cobrados por
los productores en la primera venta, significativamente
superior al caso de la dorada.

La comercializaci n de la lubina de acuicultura, al igual
que la de dorada, se realiza principalmente a trav s de
supermercados y grandes superficies. El canal especializado
(pescader as tradicionales) son la tercera va de venta.
Existe tambi n comercializaci n a trav s del canal Horeca
(Hosteler a, Restauraci n y Catering), pero la mayor
parte del consumo se produce en los hogares (85%
aproximadamente).

Los principales mercados internacionales para la lubina
son Italia y Turqu a, donde se consumen 36.940 y 31.130
toneladas anuales respectivamente. Los siguientes
mercados son Espa ay Grecia.

—2013 2014 =—2015

de salida de Mercas)
entre 2013 y 2015

10

zzzzzzz



APROMAR estima el consumo (producci n +importaciones acuicultura alcanz 17380 t, y la pesca 758 t; a la vez que

- exportaciones) de lubina en 2015 en Espa a en 26.794 se exportaron aproximadamente 5.650 t y se importaron

toneladas, es decir, un 25 % superior al consumo del a o 9.000 t. Con ello se estima que la producci n nacional cubre

anterior. La producci n nacional de esta especie mediante aproximadamente el 58% del mercado espa ol de lubina.
LUBINA por tallas

—i00-600 g (€/Kg) ~BO0E-1KE(EKE) =31 Kg(€Kg)

$14

Figura 74.
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precios medios
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de lubina en sus
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Figura 75.
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6.7 Comercializacion de rodaballo

El precio medio en primera venta de rodaballo de
acuicultura producido en Espa a en 2015 fue de 7,36 euros/
kg. Esta cifraes pr cticamente id nticaala de 2014 (-0,02 %)
y supuso una cuant a total de 56,7 millones de euros.

El consumo de rodaballo en los hogares espa oles se
increment en 2014 en un 6,7 % en cantidad respecto de
2014, alcanzando las 4.950 toneladas, seg n el Panel de
Consumo del MAGRAMA. Esta cifra significa el consumo
en hogares de 110 g de rodaballo por persona en 2014.

El valor total de la venta al p blico de esas toneladas de
rodaballo supuso un incremento del 16,5%, y signific
un total de 45,89 millones de euros, con un precio de

12,00€
1.00€
| 10,00€

9,00 € 1.

Figura 77.

Evolucion de los precios medios
(euros/kg) de comercializacion
de rodaballo (1.000/2.500 g.)
en MercaMadrid y MercaBarna
(precios de salida de Mercas)

BODE -

7.00€ 4

venta al p blico (PVP) medio de 9,27 euros/kg. Este
precio medio de venta representa un incremento del
259 % sobre el precio de primera venta, lo cual en
valores absolutos suponen 1,91 euros m s por cada kilo.

El rodaballo de acuicultura espa ol se comercializa a
trav s de diversos canales. Principalmente a trav s del
Horeca, y en menor medida por va de las pescader as
tradicionales, aunque tambi n, y de forma creciente,
en supermercados y grandes superficies. Destaca,
a diferencia de en el caso de dorada o lubina, una
mayor tendencia a la exportaci n, debido, entre otras
cuestiones, a que Espa a produce el 67 % del rodaballo
de acuicultura de toda Europa.

—2013 =—2014 2015

entre 2013 y 2015 (datos del M° 8,00 €

de Economia y Competitividad).

Precio medio salida MercaMad. - MrceBama (€/Kg) —PVP M® ECONOMIAY COMP. (£/Kg)

----- 1 1800€

T 1B.00€

r 1400¢€

r 1200€
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Figura 78.
Evolucion de los precios + 800 €
en la comercializacion de
rodaballo (1.000/2.500 g.) en 1 8,00 €
MercaMadrid y del PVP entre
2010y 2015. Todos los valores L e T g . - St Sy g g e S S T L
de precio son nominales. A EES SRR s e S R R N



1. Presente y futuro de la acuicultura en Espana

La acuicultura es una actividad econ mica de larga tradici n
en Espa ay que es relevante en muchas de sus costas y r os.
Este sector primario, del que este pa s es el principal productor
en la Uni n Europea (como puede leerse en otros cap tulos
de este informe), est constituido por micro, peque as,
medianas e incluso grandes empresas. En su conjunto,
son organizaciones competitivas, cada una a su nivel, y que
innovan constantemente para perfeccionar su actividad.
Muchas est n incluso en la vanguardia de la acuicultura en
Europa y comercializan sus productos tanto en Espa a como
en exigentes mercados exteriores. Las granjas de acuicultura
est n localizadas casi siempre en remotas zonas rurales o
costeras, a las que raramente llega otro tipo de inversiones,
y donde la acuicultura es, a menudo, la nica actividad
empresarial generadora de empleo estable y de calidad.
Adem s, ofrece un notable porcentaje de empleo femenino,
tanto en puestos productivos, como t cnicos y directivos.

“La acuicultura contribuye a
la fijacion de poblacion en
numerosas comarcas espanolas,
donde llega a ser el principal
motor de la economia local.”

Como consecuencia de los requerimientos inherentes a su
proceso productivo, es decir a la necesidad de agua, que es
unbien p blico, el marco legal en el que debe desenvolverse
la acuicultura se convierte con facilidad en una mara a en
la que es tremendamente complejo desenvolverse, v que
a ade costes econ micos suplementarios a las cuentas de
las empresas en forma de cargas administrativas.

El Plan Estrat gico Plurianual de la Acuicultura Espa ola
2014-2020, aprobado por la Secretar a General de Pesca del
Ministerio de Agricultura, Alimentaci n y Medio Ambiente

14

en 2014, analiza la situaci n de este sector y lo orienta hacia
un crecimiento sostenible para el horizonte del a o 2030.
Este plan, probablemente uno de los m s completos de la
Uni nEuropea, fue realizado porla Fundaci n Observatorio
Espa ol de Acuicultura (actualmente integrada en la
Fundaci n Biodiversidad). El Plan Estrat gico de la
Acuicultura Espa ola se enmarca dentro de las obligaciones
de la nueva Pol tica Pesquera Com n y del Fondo Europeo
Mar timo y de Pesca. Este plan da respuesta a las cuestiones
planteadas en las Directrices estrat gicas para el desarrollo
sostenible de la acuicultura europea planteadas por
la Comisi n Europea en 2013 relativas a prioridades y
necesidades comunes para el desarrollo de este sector.

ElPlan Estrat gico de laAcuiculturaEspa ola establece unos
objetivos ambiciosos para la acuicultura espa ola, pasando
de las 266.684 toneladas de producci n de 2012, a 369.470
toneladas en 2020 y hasta 527.766 toneladas en 2030. El
valor en primera venta de estas cifras ser a pasar de los 435
millones de euros de 2012, a 780 millones en 2020 y llegar a
1.465 millones de euros en 2030. De cumplirse estos datos,
el empleo de la acuicultura en Espa a podr a alcanzar 30.000
personas en 2030. Poniendo el foco sobre la producci n de

“La produccion de peces marinos
de acuicultura en Espana podria
alcanzar en 2030 las 91.300
toneladas y un valor de 937
millones de euros”.

peces marinos de acuicultura, el plan estima posible, en un
escenario moderado, pasar de las 42.902 toneladas de 2012,
2 69.000 toneladas en 2020 y 91.300 toneladas en 2030. El
valor de estas producciones ser a de 475 millones de euros
en 2020 y de 937 millones en 2030.



El Plan Estrat gico de la Acuicultura Espa ola apunta
ocho I neas estrat gicas de actuaci n, y dentro de estas
un total de 37 acciones estrat gicas. APROMAR est de
acuerdo con la definici n de esas | neas y la selecci n de
las acciones, y confa en que se vayan llevando a cabo,
pero duda de la implicaci n efectiva en las mismas de
varios departamentos de la administraci n (tanto estatal
como auton mica) que no estuvieron implicadas en
la redacci n del plan estrat gico pero que juegan un
papel crucial en la gesti n administrativa p blica de
la acuicultura. Es el caso, a nivel estatal, la direcci n
general de Marina Mercante (Ministerio de Fomento) o
la direcci n general de Sostenibilidad de la Costa y del
Mar (Ministerio de Agricultura, Alimentaci ny de Medio
ambiente), y a nivel auton mico, las consejeras de
Medio Ambiente o las autoridades portuarias.

“Contar con un plan estratégico
no es suficiente. El objetivo es
alcanzar sus metas. La acuicultura
espanola sigue enfrentandose
a retos legales dificiimente
solucionables desde la iniciativa
privada sin el apoyo decidido de
las administraciones publicas.”

Es responsabilidad que cada empresa el mejorar de
manera permanente su propia competitividad, pero,
independientemente de ello, en los Itimos lustros el
desarrollo de la acuicultura espa ola se ha visto frenado
por la inadecuaci n del marco legal en el que debe
desenvolverse. Tambi n por la inexistencia de reciprocidad
a nivel internacional para competir en el mercado de la
Uni n Europea frente a algunas importaciones desde
terceros pa ses. Es parad jico que la acuicultura espa ola,
pudiendo desplegar un excepcional potencial se est
viendo abocada a un estancamiento por cuestiones
perfectamente superables.

Contar conel planestrat giconoes suficiente. El objetivo debe
ser alcanzar sus metas porque la acuicultura espa ola sigue
enfrent ndose a retos dif cilmente solucionables desde la
iniciativa privada sin el apoyo decidido de las administraciones
p blicas, algunos de los cuales se exponen a continuaci n.
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1. Necesidad de agilizar de los procedimientos
administrativos

La acuicultura es una actividad extremadamente regulada
por parte de las administraciones p blicas. Esto es as
b sicamente por dos motivos: por tratarse de la producci n
de comida y por requerir del uso de espacios de dominio
p blico. Esto conlleva la obligatoria obtenci n de permisos,
concesiones y autorizaciones cuya consecuci nyrenovaci n
resultan hoy tan difciles y lentos que desincentivan la
iniciativa empresarial.

“APROMAR calcula que laineficiencia
de algunas administraciones publicas
espanolas ha frustrado en el ultimo
decenio inversiones en acuicultura
marina por valor de 600 millones, asi
como la creacion de 1.700 empleos
directos y 2.500 inducidos”.

e El actual contexto pol tico-administrativo espa ol
supone una fragmentaci n del mercado nacional y la
inexistencia de igualdad de condiciones entre actores
en funci n de su localizaci n geogr fica a causa de
normativas auton micas divergentes. Adicionalmente,
esta situaci n complica el trabajo de empresas
que cuentan con granjas de producci n en varias
comunidades aut nomas (CCAA) simult neamente.
Estas diferencias se acrecientan por la interpretaci n
desigual, por parte de las CCAA, de normativas de
rango superior (nacionales o europeas). Esta situaci n
ocurre, por ejemplo, con las normas ambientales, con
las exigencias para el otorgamiento de concesiones,
con el etiquetado obligatorio, con incompatibilidades
entre titulaciones profesionales (buceo, por ejemplo),
requisitos  zoosanitarios, permisos de inmersi n
(siembras de peces), t tulos habilitantes para el ejercicio
de la actividad, normativas sobre comercializaci n,
acceso a ayudas p blicas, etc., que encarecen los costes
de producci n vy dificultan la movilidad de empresas y
trabajadores. Todo ello redundando en la inexistencia
de igualdad de condiciones para las empresas en sus
operaciones interiores y exteriores. En este  Itimo caso,
es un factor de desequilibriom sasumarala desigualdad
que sufren los productores nacionales europeos frente
a las importaciones de agentes extracomunitarios. El



remedio comenzara por la coordinaci n entre CCAA
en la promulgaci n de sus normativas propias. El que
una comunidad aut noma sea responsable de ciertas
competencias no supone necesariamente que plantee
soluciones diferentes a las de sus comunidades vecinas. Y
continuar a con la adopci n de un mismo criterio a la hora
de interpretar o mejorar normas de rango superior.

o En materia de sanidad animal la actual legislaci n europea
es excesivamente compleja y restrictiva, limitando en
demas a las posibilidades terap uticas para la prevenci n de
enfermedades mediante vacunas y de tratamientos ante la
aparici nde brotes de patolog as de los animales. Ia situaci n
obliga a emplear a menudo la prescripci n mediante el
sistema de cascada; de igual forma, desde el punto de vista
t cnico, lalegislaci nsobre pre-mezclas terap uticas dificulta,
y en determinadas situaciones impide, €l uso de las mismas.
Por estos motivos, la situaci n espec fica de la acuicultura
debe ser tenida en cuenta dentro del proceso de elaboraci n
y actualizaci n de la reglamentaci n europea en materia de
sanidad animal. Es por ello urgente una simplificaci n de
los procedimientos que permita una mayor agilidad en la
prescripci nveterinaria, sinrenunciaral necesario control para
lasalud p blica y el medio ambiente. Este es precisamente el

mbito de trabajo de la Federaci nEspa ola de Agrupaciones
de Defensa Sanitaria de Acuicultura (FEADSA).

o Noexiste un procedimiento sencilloy gil paralaobtenci n
de autorizaciones y permisos para la implantaci n vy
funcionamiento de las granjas de acuicultura. La existencia
de un marco regulatorio confuso y difuso, en relaci n
con la obtenci n y renovaci n de los t tulos habilitantes
con disparidad de normas entre los distintos niveles
de la administraci n p blica, hace muy complicada la
labor diaria de las granjas acu colas. La regulaci n y las
competencias de las administraciones respecto de los
principales factores referidos a la actividad (como por
ejemplo la captaci n, uso y vertido del agua; la ocupaci n
del espacio; la composici n 'y manejo de la biomasa; y los
regmenes de tributaci n asociados a dichos factores)
est diseminada en normas y organismos p blicos
diversos, desconocedores en general de la naturaleza de
esta actividad y reticentes a aceptarla como sostenible y
socialmente til. Ello se traduce en la extrema dificultad
en la realizaci n de todo tipo de tr mites.
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2. Garantizar el desarrollo y el crecimiento sostenible
de la acuicultura a través de la ordenacion coordinada
del espacio.

Est demostrado que la implantaci n de planes de ordena-
ci n puede contribuir a reducir la incertidumbre, a facilitar
inversiones v a agilizar la coexistencia de sectores como la
acuicultura con la producci n de energ as renovables, o con
la pesca o el turismo. La falta de disponibilidad de espacio,
citada a menudo como un obst culo a la expansi n de la
acuicultura marina, es un problema que puede resolverse
determinando cu les son los lugares m s adecuados para las
actividades acu colas, ya que estas ocupan actualmente una
parte muy limitada del territorio y del litoral.

e APROMAR asume que la ordenaci n espacial de
la acuicultura es un elemento esencial para su
desarrollo sostenible. Pero ve ¢ mo cada comunidad
aut noma aborda esta cuesti n de manera diferente
y, aun asumiendo que en cada situaci n habr n de
buscarse soluciones espec ficas, existen principios
b sicos que deben asumirse. El objetivo tradicional
de la ordenaci n espacial de la acuicultura ha sido la
agilizaci nde los tr mites administrativos requeridos
(concesiones de uso, cuestiones medioambientales y
permisos de actividad) de manera que cuando una
empresa solicitara una autorizaci n la mayor parte de
esas gestiones ya estuvieran resueltas previamente.
Pero hay un segundo factor, indudablemente m s
importante que el anterior, que debe conducir la
ordenaci n espacial de las granjas de acuicultura,
especialmente para las localizadas en el mar: una
pol tica sanitaria efectiva. La salud de los peces
se ha demostrado, en toda su crudeza en muchas
ocasiones, como el principal factor de viabilidad
del sector de la acuicultura, tanto de peces,
como de moluscos o crust ceos. Es una cuesti n
perfectamente superada en la ganadera terrestre,
pero no as en la acuicultura. Pa ses m s avanzados
en esta materia como Noruega, las Islas Feroe o
Escocia han adoptado soluciones que aqu en Espa a
no cabe la m s m nima duda que deber n cumplirse,
y cuanto antes mejor: barbechos sanitarios con
la producci n rotando entre varias ubicaciones,
aplicaci n del principio “todo dentro—todo fuera” en
cuanto a siembras de juveniles y cosecha de pescado
comercial, sincronizaci n de la operativa sanitaria
en cuanto a tratamientos y distancias m nimas entre
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granjas. Varias son las aproximaciones a esta cuesti n
actualmente en Espa a seg n la comunidad aut noma
de la que se trate:

(a) Autorizaci n discrecional de granjas: se tramitan
expedientes completos desde cero cada vez que una
empresa presenta su solicitud. Es, por ejemplo, el caso
de la Comunidad Valenciana o Catalu a.

(b

=

Establecimiento de zonas aptas (o de inter s): la
comunidad aut noma realiza un an lisis de sus aguas
y delimita zonas favorables para la acuicultura y en
las que la autorizaci n de una granja de acuicultura
tendr mayor viabilidad. Se trata de zonas muy amplias
del mar y nunca parceladas. En esas zonas existen
menores posibilidades de conflicto con otros usos o
menores limitaciones medioambientales. Esta es lav a
adoptada por Andaluc ay, en el futuro, por Canarias.

(c) Creaci n de pol gonos en el mar: la comunidad
aut noma delimita espacios reducidos en el mar
dentro de los cuales deben localizarse las granjas.
En el interior de cada pol gono conviven granjas
pertenecientes a empresas diferentes. Es el
camino seguido por la Regi n de Murcia. Aunque
la existencia de pol gonos simplifica notablemente
la gesti n de las autorizaciones necesarias
(concesiones, medioambientales y de actividad)
el riesgo para la salud de los peces es inmenso y
esta forma de ordenar el sector es contrario a los
principios b sicos zoot cnicos y zoosanitarios. La
proximidad entre granjas convierte a cada pol gono
en una unidad epidemiol gica y el esfuerzo de
las empresas por trabajar coordinadamente, aun
contando con el trabajo de las ADS, no es suficiente
para paliar los riesgos.

En esencia, el mensaje de APROMAR es que, para la
acuicultura marina que se realiza en viveros (jaulas) en
el mar, el criterio principal para la ordenaci n espacial
del sector debe ser zoosanitario. La agilizaci n de los
tr mites administrativos debe ser abordada mediante
una simplificaci n de procedimiento, una mayor
coordinaci n entre departamentos de la administraci n
p blica, la mejora de la cualificaci n t cnica de los
funcionarios en temas de acuicultura y el planificar
de forma estructurada el desarrollo estrat gico de la
acuicultura. Y todo ello no s lo entre la administraci n
general del Estado y las CCAA, sino tambi n entre
diferentes consejeras dentro de cada una de las
Comunidades Aut nomas.

No se puede obviar que una industria en jaulas europea como
la Noruega, que produce por encima de los 1,4 millones de
t, dispone de una legislaci n clara en este sentido. Parte de
las prioridades de investigaci n en Europa debe ser aprender
a gestionar el conocimiento. Espa a habr de hacerlo as, si
quiere una industria acu cola viable y competitiva.

e lainterpretaci n sumamente restrictiva de las normas
de gesti ndelas reas de la Red Natura 2000 complica
su coexistencia con la acuicultura. La incertidumbre
respecto de la viabilidad de los proyectos planeados
sobre estas zonas o sus proximidades, junto con las
medidas protectoras a imponer, suponen el descarte
pr cticamente autom tico, y a menudo infundado,
de muchas de las zonas m s aptas para el desarrollo
de una acuicultura responsable. Debe favorecerse
la flexibilizaci n, proactiva y coordinada, de los
criterios de valoraci n de la sostenibilidad ambiental
para permitir el desarrollo de proyectos acu colas
que, de conformidad con la previsi n de la propia
Directiva H bitats, presenten la triple sostenibilidad
(ambiental, econ mica y social), valoradas en
conjunto. Por ello, la propia Directiva H bitats deja
abierta la puerta para la ejecuci n de proyectos en la
red, al establecer que ser n autorizables aqu llos cuyo
desarrollo resulte compatible con la pervivencia de la
flora o la fauna objeto de protecci n, e incluso la de
aqu llos que aunque previsiblemente vayan a afectar
a una determinada especie o h bitat, puedan verse
justificados por su inter s socioecon mico para la
econom a local, a cambio de la adopci n de medidas
compensatorias, todo ello a criterio del gobierno
auton mico correspondiente.

“APROMAR esperadelos politicos
y de las administraciones publicas
que encuentren el equilibrio
adecuado entre la proteccion
ambiental y las necesidades
sociales y economicas”.

La asociaci n APROMAR cuenta con que polticos y
administraciones p blicas encuentren el equilibrio m s
justo posible entre la protecci nambiental y las necesidades



sociales y econ micas. La decisi n sobre d nde poner el fiel
de la balanza es todo un reto, y adem s esa posici n puede
variar con el tiempo y el lugar. La clave para lograr este punto
de equilibrio y orientar a los legisladores es el debate entre
todos los actores implicados yla b squeda de consenso.

3. Reforzar la competitividad de la acuicultura

El negocio de la acuicultura es especialmente competido,
sobre todo en Espa ayenla Uni n Europea donde m s de
la mitad de los productos acu ticos son importados desde
terceros pa ses en v as de desarrollo. Debe ponerse sobre la
mesa que las empresas compiten entre s no s lo en base
a su competitividad propia sino tambi n comparando los
marcos normativos a los que est n obligados en sus pa ses.

e La gran disparidad entre los requisitos administrativos
y legales exigidos para realizar acuicultura dentro y
fuera de la Uni n Europea, especialmente respecto de
pa ses netamente exportadores de producto acu cola,
conlleva que en el mercado de la UE coexistan dos
realidades injustamente desiguales: lo producido
en la UE bajo unas condiciones muy exigentes y lo
producido en pases terceros con un mnimo de
exigencias ambientales, sociales o incluso de sanidad
animal. Todos los productos alimenticios puestos en
el mercado cumplen los m nimos para garantizar la
salud de los consumidores, pero por encima de ese
umbral las diferencias son significativas.

“El mercado y la competencia
leal estan distorsionados a favor
de los pescados de importacion
en detrimento del producto de
acuicultura cultivado dentro de la
Unién Europea”

Esta parad jica situaci n no tiene sentido y supone
enormes perjuicios para el sector de la acuicultura
espa ola. Ocurre, por ejemplo, en materia de control
medioambiental. Pero tambi n en relaci n con la
seguridad alimentaria, donde la trazabilidad, que en
los productos de la Uni n Europea se exige desde el
momento del nacimiento de los animales hasta que
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llegan al consumidor, en el caso de los productos de
terceros pases exportados a la Uni n  nicamente
se exige mantener registros a partir de la planta de
procesado tras el sacrificio, omiti ndose todo el largo
periodo de cultivo. Esta falta de reciprocidad no es
excepcional de laacuicultura, y se repite para numerosos
productos agr colas y ganaderos. Su soluci n depende
de decisiones pol ticas al m s alto nivel europeo, pero
en las que el peso del Gobierno de Espa a, como
potencia agraria y pesquera de la UE, debe hacerse
notar. Ia soluci n a este problema pasa por corregir
la desigualdad exigiendo que todos los pescados
de acuicultura comercializados en la UE acrediten
condiciones equivalentes de producci n'y trazabilidad.

e Lacompetencia leal en la producci nycomercializaci n
de dorada y lubina ha venido estando distorsionada en
los Itimos diez a os por la existencia de un subsidio
directo a la producci n de acuicultura en Turqu a, de
hasta 0,60 €/kg. A igualdad de eficiencia y costes de
producci n, este subsidio ha permitido a las empresas
turcas vender su pescado en Espa a a menor precio y
con mayores beneficios que las empresas espa olas.
APROMAR ha liderado desde 2014 una demanda ante
la Comisi n Europea contra este subsidio, respaldada
por m s del 60 % de los productores de dorada y
lubina de la Uni n Europea. A raz de esta demanda,
el gobierno de Turqu a se ha visto obligado a suprimir
ese subsidio desde enero de 2016. Este xito debe
hacer recapacitar a los gobiernos para que si desean
apoyar a sus sectores productivos lo hagan con ayudas
que no distorsionen la libre competencia.

“APROMAR, junto con otras
asociaciones nacionales
europeas, ha forzado a Turquia
a eliminar sus subsidios a la
produccion de dorada y lubina”.

e La implementaci n del etiquetado de los productos
acu colas en los puntos de venta al consumidor
final es, por sus inexactitudes, un cap tulo adicional
de desigualdad de oportunidades. A da de hoy los
consumidores no disponen en las pescaderas de
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informaci n suficiente como para realizar compras
responsables y con conocimiento de causa. Se gu an
principalmente por el precio, sin poder ponderarlo
con la calidad, origen o forma de conservaci n. Es
especialmente grave laventade producto descongelado
como si fuera fresco. O confundiendo el pas de
origen de uno lejano por producido en Espa a. Esta
situaci n juega en contra de la producci n de calidad
espa ola frente a la de menor calidad procedente
de pases terceros. Por otra parte, es incomprensible
que las administraciones competentes en materia de
etiquetado obliguen a las empresas de acuicultura
4 marcar en sus cajas una zona FAO para designar el
origen del cultivo, cuando la reglamentaci n europea
es clara en cuanto a que en los productos de la
acuicultura lo que debe indicarse es el pa s de origen.

“Las administraciones publicas
competentes en materia de
vigilancia de la veracidad de la
informacidon que los consumidores
reciben en el punto de venta
hacen clara dejacion de funciones
en el caso de las pescaderias”.

e Las empresas de acuicultura espa olas no pretenden

ser un sector subvencionado. A las administraciones
p blicas se les exigen mejoras en el marco
normativo, no subvenciones. Sera la mejor va
para fomentar la competitividad de la acuicultura
espa ola. Sin embargo, la existencia de fondos
estructurales europeos es una realidad que no debe
dejarse de lado para hacer frente a retos como la
innovaci n o la mejora de los comportamientos
medioambientales. Por este motivo, APROMAR
contempla con preocupaci n el gran retraso que
est sufriendo la puesta a disposici n del sectory de
los dem s actores del Fondo Europeo Mar timo y de
Pesca (FEMP). Este fondo, que abarcalosa os 2014
hasta 2020 no parece que pueda ser aprovechado
en Espa a hasta 2017.



8. Hojas informativas
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Este cap tulo contiene informaci n sobre importantes acciones sectoriales que APROMAR
ha promovido en los Itimos a os para el futuro sostenible de la acuicultura espa ola:

« El sello Crianza de Nuestros Mares
« La Red de Experimentacion Marina de Acuicultura (REMA)
« El sistema de ADS y FEADSA: Trabajando por la salud de los peces



8.1 El sello Crianza de Nuestros Mares

APROMAR cre en 2014 una novedosa
marca colectiva con la denominaci n
Crianza de Nuestros Mares que diferencia
las doradas, lubinas y corvinas producidas
en nuestras costas, como se a de identidad
que garantiza la calidad y frescura de estos
pescados que han sido criados de manera
responsable, cumpliendo las m s rigurosas
normas de seguridad alimentaria, respeto
ambiental, condiciones laborales y de
bienestar de los peces. Este sello ampara
las producciones de nuestros asociados y se
dirige a los consumidores para fomentar la
competitividad de las empresas y optimizar
la imagen de los pescados. Esta marca y su
reglamento est n registrados en la Oficina de
Propiedad Intelectual de la Uni n Europea y
su cumplimiento, por parte de las granjas de
acuicultura, est certificado por una empresa
auditora internacional de prestigio.

Esta marca colectiva no sustituye las marcas
comerciales individuales que muchas de las
empresas espa olas de acuicultura han ido
consolidando con su esfuerzo a lo largo de
losa os, sino que son dos reconocimientos
complementarios. Las marcas individuales
valen para operar ante los clientes de
las empresas que son parte de la cadena
de distribuci n, mientras que la marca
colectiva sirve para alcanzar al consumidor
final y multiplicar los efectos de la inversi n
en promoci n. Esta uni n, adem s,
favorece la relevancia social y pol tica, la
[+D+i, la internacionalizaci n y el apoyo
de las administraciones p blicas.

Aunque Crianza de Nuestros Mares se

present inicialmente para las especies
dorada, lubina y corvina, est abierta a la
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incorporaci n de otras especies de pescados
marinos, moluscos, crust ceos o incluso
algas, siempre y cuando sean de acuicultura.

Con el lema “M s cerca, ms fresco”
APROMAR lanz - en mayo de 2015 la primera
campa a de esta marca colectiva. A lo largo
de 2016 se est realizando la segunda.
Estas campa as de comunicaci n han
sido dise adas y ejecutadas por AGR Food
Marketing. Los pescados amparados bajo
Crianza de Nuestros Mares est n marcados
individualmente con un marchamo de
pl stico colocado en suop rculo que ha sido
provisto por laempresa Marpe Neum tica SA.
Estos pescados ofrecen, no solo su calidad
material intrnseca en cuanto a frescura,
valores nutricionales y  gastron micos,
sino tambi n menor huella de carbono,
creaci n de empleo de calidad en nuestras
costas, cumplimiento de las m s exigentes
normas ambientales del mundo, as como
consideraciones de bienestar animal.
Crianza de Nuestros Mares proporciona
beneficios a toda la cadena de valor. El
objetivo final es que el consumidor tenga a su
disposici n la m xima informaci n posible,
pueda reconocer claramente qu productos
proceden de nuestras costas y pueda realizar
una compra con conocimiento de causa. Y
si la marca es buena para los consumidores,
ser positiva para la distribuci n comercial
y ser buena tambi n para los propios
productores. Con esta iniciativa se trata de
que todos los eslabones ganen.

Crianza de Nuestros Mares es una iniciativa
que ha estado apoyada desde sus inicios
por la Secretara General de Pesca del
Ministerio de Agricultura, Alimentaci n y
Medio Ambiente (MAGRAMA).




“El sello CRIANZA DE NUESTROS MARES
es una sefa de identidad que garantiza la
calidad y frescura, la crianza de manera
responsable, el cumplimiento de las
normas de seguridad alimentaria, el respeto
ambiental, y el bienestar de los peces”.

Web de Crianza de Nuestros Mares
http:/fwww.crianzadenuestrosmares.com/

Anuncio de TV sobre las doradas, lubinas y
corvinas de nuestras costas.
https:/fwww.youtube.com/watch?v=BAsDMQuM (o

Making-of del anuncio de TV
https:/lwww.youtube.comjwatch?v=Vn7h5Fy28yw
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El xito de grandes marcas comerciales
mundiales es sobre todo conocido en ropa,
inform tica, refrescos o coches. Tambi n en
alimentaci n existen poderosas marcas, pero
adem s de las marcas de empresa, existen
marcas colectivas que merecen ser analizadas
como referencias interesantes para la
acuicultura espa ola. Son, por ejemplo,
las marcas privadas Zespri (kiwis) y Pink
Lady (manzanas), o las marcas geogr ficas
Pl tano de Canarias, Nueces de California
y Salm n de Noruega. Pr cticamente todas
estas marcas son | deres en sus respectivos
mercados, tanto en ventas como en valor, y
sus precios no son tan vol tiles al vaiv n de
la oferta y la demanda como es habitual en el
sector primario. Las principales razones de
su xito reside en la calidad continuada del
producto y el haber creado, mediante buena
comunicaci n publicitaria y constancia,
una marca reconocida y valorada por el
consumidor final. Pero la gran novedad de
estas iniciativas es que detr s de ellas no
hay un nico propietario, sino una uni n de
agricultores, empresas o cooperativas. Todas
ellas comenzaron desde cero en un entorno
de producciones desunidas y rivalidades,
pero con inteligencia y cooperaci n han
alcanzado un indiscutible  xito.

Estos ejemplos han servido para mostrar
un camino a la acuicultura espa ola,
centrada durante muchos a os en vender
volumen y en competir principalmente
en precio, cuando la dura realidad es que
siempre habr alguien dispuesto a vender
m s barato el mismo producto, 0 uno
suficientemente  similar. APROMAR  ha
entendido que para aumentar el valor de
las producciones de la acuicultura espa ola
de forma continuada, vender m s de lo
mismo no es el mejor camino, sino que
hay que ofrecer algo diferente y tambi n,
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por qu no, en mayores cantidades. Y ese
algo que diferencia se debe transmitir a
los consumidores a trav s de algo tangible
COMO €S una marca.

Una campa a informativa dirigida a los
consumidores que pretenda tener un de
impacto suficiente requiere de ingentes
recursos econ micos, fuera del alcance de
un solo operador de acuicultura en todos
los casos. Por ello, APROMAR ha apostado
por la creaci n de esta marca colectiva.

Esta iniciativa se alinea con la Pol tica
Pesquera  Com n  europea,  que
promueve la sostenibilidad, el desarrollo
socioecon mico local y la proximidad de las
producciones a los mercados. Ia campa a
Cultivado en la UE, que la Comisi nEuropea
ha lanzado en 2015, es precisamente donde
se marcan los principios de la promoci n
de los productos de la acuicultura de la
Uni n Europea: fresco, local y saludable.

all

FARMED IN THE EU

Esta Hoja informativa est inspirada en el art culo La
Union hace la Marca, de Mateo Blay Bert .
huip:/lwww.mateoblay.es/2015/02/la-union-hace-la-
marcal. 2014




8.2 La Red de Experimentacion Marina de Acuicultura (REMA)

G

REMA

REM DF EXPERIMENTACION
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[a acuicultura que se
realiza en Espa a es una
actividad productiva
basada en la innovaci n,
el conocimiento cient fico,
la  experiencia pr ctica
acumulada con los a os y
lagesti nempresarial.

A lo largo de 2015 ha
tenido lugar la creaci n
y lanzamiento de la
actividad de la Red de
Experimentaci n  Marina
de Acuicultura (REMA).
Su objetivo es alcanzar soluciones a los retos cient ficos y
tecnol gicos del sector de la acuicultura marina espa ola.
Esta nueva entidad se ha constituido jur dicamente como
asociaci nsin nimo de lucro, teniendoun mbito territorial
deactuaci n que abarcar al conjunto del Estado espa ol.

REMA ha sido creada a imitaci n de otros sectores
econ micos espa oles innovadores que cuentan con su
propio cl ster o instituto privado de investigaci n para
contribuir, desde la iniciativa privada, a la resoluci n de
los retos en [+D+i del propio sector. Entre las actividades
estatutarias de REMA destacan el desarrollar y promover la
investigaci n, el desarrollo tecnol gicoylainnovaci nenla
acuicultura marina, la difusi n de sus resultados, as como
ser un referente de informaci n en [+D++i,

Alossocios fundacionales de REMA se hanido uniendoenlos
subsiguientes meses otras empresas de acuicultura marina,
indistintamente de su especie producida o modalidad de
cultivo. Es de destacar que REMA se sit a por encima de la
divisi n en subsectores de la acuicultura marina porque la
producci n de ninguna de las especies que se cultivan en
Espa a tiene la masa cr tica suficiente como para promover
una entidad de I+D+i que pueda resultar suficientemente
eficiente. Por ello, REMA va a desarrollar sus actividades
para el conjunto de la acuicultura marina espa olay con una
potente componente internacional. REMA est acudiendo a

convocatorias de proyectos de investigaci n nacionales y
europeos, especialmente del programa Horizonte 2020.
Los campos de trabajo de REMA incluyen, entre otros,
vacunas, biocidas, piensos, nuevas especies, relaci n con
el medio ambiente, equipos y tecnolog a.

REMA se plantea sobre un concepto de red, con el fin
de construir sobre entidades de investigaci n sectorial
actualmente existentes en Espa a, como son el
Centro Tecnol gico Gallego de Acuicultura (CETGA)
y la Fundaci n Centro Tecnol gico de la Acuicultura
(CTAQUA), que ocupan lugares de referencia
importantes para REMA. Con ello, se aprovechar n
infraestructuras de investigaci nya existentes en Espa a.

REMA mantiene estrechas relaciones sin rgicas con
los institutos y centros de investigaci n p blicos que
actualmente existen en Espa a, tanto a nivel estatal
como auton mico y tambi n a nivel internacional.

“REMAtienecomoobjetivoeldesarrollo
y promocion de la investigacion, el
desarrollo tecnoldgico y la innovacion
en la acuicultura marina, siendo un
referente en la 1+D+i sectorial.”

Es tambi n especialmente activa la colaboraci n de
REMA con las empresas proveedoras de bienes y
servicios para la acuicultura, como los fabricantes de
piensos o los laboratorios veterinarios, por ejemplo.

Adem s de su Asamblea General y Junta Directiva,
REMA cuenta con un Comit T cnico constituido por
expertos de sus empresas socias. Este comit es el foro
de asesoramiento a la Junta Directiva para cuestiones
t cnicas y cient ficas.

Contacto con REMA a trav s de
aldana.rema(@apromar.es
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8.3. Las ADS y la Federacion Espaiiola de Agrupaciones de
Defensa Sanitaria de Acuicultura:
Trabajando por la salud de los peces de acuicultura.

La cuesti n que afecta de manera m s decisiva la
viabilidad del sector de la acuicultura es la salud de los
animales cultivados. Las patolog as de los peces, aun
cuando sean inocuas para los seres humanos, pueden
tener un efecto devastador sobre las existencias, y por
tanto, sobre la econom a de las granjas de acuicultura.
APROMAR ha entendido que es crucial organizarse,
tanto a nivel empresarial como colectivo, para ofrecer
a los animales el mejor estado de salud posible,
prevenir la aparici n de enfermedades y resolverlas
correctamente cuando surjan. Para los acuicultores
esto supone la necesidad de salvaguardar el bienestar
de los peces en las granjas, el acceso a medicamentos
terap uticos adecuados y el tratamiento efectivo ante
la aparici n de enfermedades.

El sector de la acuicultura europea ha solicitado
repetidamente a las administraciones competentes que
dejen de tratar a los peces de forma id ntica a animales
vertebrados terrestres y que comprendan que cuando se
legislasobre la cr a peces, nose tratade una nica especie,
sino de muchas diferentes. Estas especies tienen ciclos
de vida variados, viven en aguas diferentes, bajo variadas
temperaturas, con diferentes necesidades fisiol gicas
y se cran en ambientes diversos. Debido a esta falta de
homogeneidad, los indicadores de salud y bienestar no
pueden ser los mismos para todas las especies de peces
cultivados. Los resultados de importantes investigaciones
cient ficas han ofrecido informaci n valiosa, pero son
necesarios estudios m s innovadores a fin de aclarar las
necesidades de cada especie acu tica cultivada.

APROMAR considera que las Buenas Pr cticas son
la mejor opci n para asegurar la correcta salud y el
bienestar de los peces, ofreciendo tanto al consumidor
como a los acuicultores un sistema de aseguramiento de
la calidad, transparente y objetivo. Estos procesos deben

estar basados en la comprensi n de las interacciones
entre las pr cticas de crianza y una serie de indicadores
de bienestar. Las Buenas Pr cticas en sanidad animal
tambi n deben conferir importancia a la formaci n
del personal involucrado. Por otra parte, son muy
importantes en la promoci n de este enfoque el papel
de las asociaciones profesionales y el conocimiento
que de la acuicultura deben tener los representantes
de instituciones como la Agencia Espa ola de
Medicamentos y Productos Sanitarios (AEMPS), la EFSA
(Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria) y la EMA
(Agencia Europea del Medicamento).

APROMAR presta continuamente atenci n a las nuevas
propuestas legislativas en materia de salud animal
para asegurar que las obligaciones sean realmente
aplicables en acuicultura y no creen distorsiones en el
mercado debido a una aplicaci n no uniforme entre
los Estados miembros de la Uni n Europea.

En la actualidad, la atenci n de los productores de
acuicultura se centra en los siguientes objetivos:

* Una disponibilidad de productos terap uticos
veterinarios efectivos y suficientes, especialmente
de vacunas.

* Una normativa de uso de medicamentos veterinarios
realista en cuanto a su aplicaci n en acuicultura.

* Una reglamentaci n para el sacrificio de los peces
que contemple, adem s del bienestar de los peces,
la seguridad de los trabajadores.

Tambi n consideramos que es necesario que las
normativas sobre la salud de los peces se hagan de una
manera m s integral, incluyendo el entorno laboral, la
seguridad de los trabajadores, la seguridad y calidad
del producto, sus costes, y no ce irse nicamente a la
salud de los peces.
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Las Agrupaciones de Defensa
Sanitaria de Acuicultura

Las Agrupaciones de Defensa Sanitaria Ganaderas
(ADS) son asociaciones constituidas  por
ganaderos para la elevaci n del nivel sanitario-
zoot cnico de sus explotaciones mediante el
establecimiento y ejecuci n de programas de
profilaxis, lucha contra las enfermedades animales
y mejora de sus condiciones higi nicas, que
permiten mejorar el nivel productivo y sanitario
de sus productos. En Espa a el origen de estas
organizaciones se remonta a la lucha contra las
pestes porcinas en los a os 80. A partir del a o
2000 se fundaron diversas ADS para acuicultura
continental y a partir de 2008 surgi el inter s para
extenderlas a los peces de acuicultura marina.

El fundamento de trabajo de las ADS es el
establecimiento de un control preventivo en las
instalaciones de cr ade peces que permite que sus
granjas asociadas se mantengan siempre con un
estado sanitario ptimo, siendo la comunicaci n
entre ellas un elemento esencial, a trav s del
veterinario director t cnico de cada ADS. De
forma peri dica y habitual se inspecciona y
controla el estado sanitario de los animales,
los traslados de los mismos y los veh culos de

transporte, la documentaci n sanitaria de los
animales, las medidas de profilaxis y terap uticas
tomadas en las instalaciones, con el fin de tener
un control permanente y absoluto de todas las
actuaciones relativas al estado sanitario de los
animales en las granjas.

Al mismo tiempo, las ADS sirven de punto de
contacto del sector con los Servicios Veterinarios
Oficiales de las distintas Comunidades Aut nomas
y del Ministerio de Agricultura, ayudando a lograr
una fluidez en la gesti n de informaci n que
facilite el d a a d a de las empresas..

“Actualmente existen ADS de
acuicultura marina en Espana
en la Comunidad Valenciana, en
Andalucia, en la Region de Murcia
y muy recientemente en Canarias.”
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La Federacion Espariola de
Agrupaciones de Defensa
Sanitaria de Acuicultura (FEADSA)

Como  consecuencia de la  creciente
concienciaci n sectorial sobre la importancia de
la sanidad animal para la producci n acu cola,
en 2009 APROMAR impuls la creaci n de
la Federaci n Espa ola de Agrupaciones de
Defensa Sanitaria de Acuicultura (FEADSA). Esta
organizaci ntiene como objetivola optimizaci n
de la sanidad animal en las explotaciones de
acuicultura de Espa a, en el convencimiento de
que conducir a incrementar la competitividad
general de las empresas del sector y a mejorar el
bienestar de los animales.

Forman parte de FEADSA las Agrupaciones
de Defensa Sanitaria Ganaderas (ADS) de
acuicultura de Espa a,as como otras entidades

FEADSA tiene como objetivo
la optimizacion de la sanidad
animal en las explotaciones
de acuicultura de Espana,
en el convencimiento de que
conducira a incrementar la
competitividad general de las
empresas del sectory a mejorar
el bienestar de los animales.

FEADSA
FEDERACION

con similares naturaleza y objetivos que las
ADS. Tambi n son miembros de FEADSA las
asociaciones empresariales de acuicultura con
actividades en materia de sanidad animal.

Los objetivos generales de FEADSA consisten
en coordinar acciones y actividades en materia
de sanidad animal entre sus asociados,
trasladar opiniones y decisiones comunes a
los organismos nacionales e internacionales
relacionadas con la sanidad animal, as como
propiciar foros de debate sobre la sanidad animal
en la acuicultura y facilitar el mantenimiento de
una red de expertos. Por otra parte, FEADSA
recopila, analiza y difunde entre sus asociados
informaci n y fomenta la formaci n a todos los
niveles.

La FEADSA sirve tambi n como enlace entre
sus asociados con entidades con competencia
en sanidad de los peces, como son la Agencia
Espa ola de Medicamentos vy Productos
Sanitarios (AEMPS), los servicios de Sanidad
Animal y Bienestar Animal del MAGRAMA y
de las Comunidades Aut nomas, la Oficina
Alimentaria y Veterinaria (OAV) de la Comisi n
Europea y los colegios oficiales veterinarios.

Contacto con FEADSA a trav s de
gerencia@feadsa.es
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